


Cóctel de Bievenida
Fríos
(Escoger 6 Opciones)

Calientes
(Escoger 6 Opciones )

(Escoger 12 opciones)

Disponemos de platos especiales para comensales con necesidades (celiacos, vegetarianos, intolerancias, etc.)

Tataki de atún marinado en soja

Cucharita de Bacalao ahumado con Ventresca

Tosta de Ventreca con ali-oli de pimientos de piquillo 

Sardina Marinada sobre Blini de patata y guacamole

Cucharitas de tartar de Buey

Chupitos de Crema de temporada

Cucharita de Ceviche al Aceite de lima

Brocheta de Salmón ahumado con salsa de Miel y Mostaza

Crujiente de Sobrasada y Miel

Crujientes de Mozzarlla y Cherry al pesto 

Bombon de foie y Manzana Caramelizada

Tartaleta de ensaladilla Rusa

Makis variados

Mini Brioche rellena  de salmón 

Croquetas variadas

Sushi en tempura

Saquitos de queso manchego

Gyosas de pollo, verdura o ibéricas

Bomba de morcilla

Brocheta de pollo en Salsa Yakitori

Tacos de Secreto Ibérico con Jengibre y miel de caña

Palitos de camembert con coulí de fresas o tomate

Pinchitos de Chistorra Navarrica

Gambón cruniente con coulí de Mango

Soldadito de Merluza con salsa Fish&Chips 

Vasito de pulpo sobre crema de patata 

Mini burguer de Buey

Samosas al curry

Mini rollitos crujientes 



Entrante  

Salmorejo Cordobés con Guarniciones tradicionales

Crema suave de patata con trufa blanca y foié

Bouquet de lechugas variadas con Queso de cabra templada y toque de limón

Bisqué de bogavante con tartar de txangurro

Milhojas de bacalao ahumado con compota de tomate y vinagreta de aceitunas

Gazpacho con sorbete de Pimiento asado

Ensalada de brotes tiernos y Pato confitado

Vieiras al horno con salsa de tomate y huevas de mújol

Ravioli de mariscos con crema marisquera y gambones

 Timbal de langostinos y guacamole

Ensalada de bogavante con cebolla morada marinada y vinagreta de cítricos 

 

Disponemos de platos especiales para comensales con necesidades (celiacos, vegetarianos, intolerancias, etc.)



Lomo de Lubina con Bilbaína y Patatitas Glaseadas

Tartar de Atún rojo marinado con Guacamole fresco (*3€)

Bacalao sobre salsa de tomate aceitunas y albahaca

Salmón al grill con Trigueros y Cítricos

Lomos de dorada con Ajetes tiernos y tomates Confitados

Mero a la Parrilla con ali-oli negro(*8€)

Merluza en Salsa Verde con Almejas

Rodaballo con Tomate asado, blini de patata y Aceite de Hierbas

Medallones de Rape en salsa Marisquera con Gratén de Patata

Taco de atún rojo con sésamo sobre verduras al horno y soja de cítricos

Pescados  

Disponemos de platos especiales para comensales con necesidades (celiacos, vegetarianos, intolerancias, etc.)



Carnes  

Solomillo de ternera sobre cama de patata y Ragú de boletus

Solomillo Ibérico con virutas de foié, alcachofa confitada y crujiente de pana de cristal 

Carrillera de Ternera con Crema de patata y teja de parmesano 

Secreto ibérico a la brasa con Milhojas de patata y setas Shimeji

Confit de Pato con frutas al Jengibre

Presa Ibérica con puré de boniato y Chips vegetales

Cochinillo asado y Deshuesado rustico con naranja y patatas al tenedor 

Lingote de Cordero a baja temperatura sobre patata tradicional

Disponemos de platos especiales para comensales con necesidades (celiacos, vegetarianos, intolerancias, etc.)



Postres   

Cremoso de chocolate con tierra de cacao y praliné de avellanas

Soufflé de chocolate caliente helado de vainilla

Tatín de Manzana caramelizada con helado de leche merengada

Milhojas de crema con chocolate caliente y helado de vainilla

Tiramisú con galletas María y crujiente de cacao 

Milhojas de almendras, crema de limón y helado de crema tostada

Carpaccio de frutas de temporada con sorbete de mango

Carrot Cake con helado

Pirámide de 3 chocolates con su helado

Disponemos de platos especiales para comensales con necesidades (celiacos, vegetarianos, intolerancias, etc.)



Recena   

Carrito de Hot dogs 

Pulguitas de Ibéricos

Mini Sandwiches variados 

Saladitos Hojaldrados

Mini Medias Noches rellenas

Brochetas de fruta variada

Quesos del Mundo con picos 

Brownie de chocolate

Chocolate con Churros 

Disponemos de platos especiales para comensales con necesidades (celiacos, vegetarianos, intolerancias, etc.)

(Escoger  3 opciónes) 



Menú Infantil   
Al centro (Escoger 3 opciones)

Surtido de Embutidos

Empanadillas de Bonito

Croquetitas caseras de jamón

Calamares a la Romana

Nuggets de pollo

Plato Principal (Escoger 1 opción)

Pechuga Villaroy

Hamburguesa de Ternera

Chuletitas de Cordero Lechal

Medallones de Solomillo Ibérico

Postre (Escoger 1 opción)

Helado Variado

Coulant de chocolate

Tarta 

Precio:45€+Iva



Bodega 

Blancos 
Verdejos 

Emina, Rueda 

Ramón Bilbao, Verdejo, Rueda

Albariños 

Pazo das Bruixas, Albariño, Rías Baixas

Mar de Frades, Albariño (*5€ por persona)

Envidia Cochina (*5€ por persona)

Godellos 

Vionta 

La Rebelia de Emilio Moro (*5€ por persona)

Tintos 
R.Duero 

Valdubon, Crianza

Romántica, Bardos Crianza

Matarromera Crianza (*8 por persona)

Emilio Moro Crianza (*8€por persona)

Pago De Carraovejas Crianza (*10€ por persona)

Rioja 

Ramón Bilbao, Crianza

Luis Cañas (*4€ por persona)

Muga(*10€por persona)

Espumosos 
Cava MIA - By Freixenet

Cava ICE - By Freixenet

Cava Elyssia-By Freixenet

Cava Juve&Camps Cinta Púrpura

Campagne Abelle (*2€ por persona)

Louis Roderer (*8€ por persona) 

Champagne Möet&Chandon (*10€ por persona)



Barra Libre 
Whisky

J&B

Cutty Shark

Ballantines

White Label

Red Label

Ron
Brugal

Cacique

Barceló

Pampero 

Gin
Seagrans

Beefeter

Larios 12

Larios Rose

Puerto de Indias

Bombay

Vodka
Eristoff

Absolut 

Servicios extra            

Ampliación Barra libre: 800€+ IVA (Por hora añadida)           

  DJ :120€ +IVA (Por Hora)

Animación: 100€+IVA por animador (3 Horas)



Tarifas 
               Opción 1: 

Cóctel + Entrante + 1 principal + Postre + 2h barra libre: 140€ + IVA/comensal

               Opción 2: 

Cóctel + Entrante + Pescado + Carne + Postre + 4h Barra libre+Recena: 150€ + IVA/comensal

     

Rincones Gastronómicos 

Cortador de Jamón: 350€+ Iva (jamones no incluidos)

Isla de Sushi : 6€+ Iva por persona

Rincón del Queso: 6 €+ Iva por persona

Rincón de Arroces :6 €+ Iva por persona (3 tipos de arroces)

Isla de Pescaditos: 6€ + Iva por persona 

Isla de Vermut: 4€+Iva por persona

Rincón de Coctelería: 6€+Iva Por personA

               Otros servicios 

Suplemento Sorbete (Limón, Mojito, Mango o Mandarina) 3€+Iva por persona



Hotel Golf ALmerimar

Avda Almerimar Sn 04711 Almerimar

@eventosgolfalmerimar

eventosgolfalmerimar@arhoteles.com

(950) 49-70-50


