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Para picar en el centro de la mesa
Croquetas de “ropa vieja" y alioli de ajo negro
Laminas de salmon ahumado, spaghetti de nabo Daikon y mahonesa de algas
Paletilla de jamon ibérico de bellota y salmorejo de tomate de Kortezubi

Ajo blanco de almendra Marcona, ravioli de cigala y moscatel
Noisette de bacalao, panceta ibérica y pilpil de coliflor fina
Centro de solomillo asado y pastel de patata encebollada
Torrija de Panetone caramelizado y helado de avellana amarga

Vino tinto Finca Martelo (Torre de Ona), vino blanco Lagar de Cervera (Lagar de Cervera)
Agua microfiltrada

En los postres...
Cava Mistinguett Brut Nature

Café, té o infusiones

1 1 0 € (10 % I.V.A. incluido)
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PLAZA DE FEDERICO MOYUA, 2 - 48009 BILBAO
T.94 416 22 00 - FAX94 416 46 28
carlton@aranzazu-hoteles.com

www.hotelcarlton.es




