
MENÚS DE
EMPRESA

Válidos para almuerzos y cenas entre el 18 de
Noviembre y el 15 de Enero, excepto los días 24,

25 y 31 de Diciembre, 1 y 6 de Enero de 2025.
Consultar menús especiales para esas fechas.

Navidad 2024



MENÚ Nº1
Comenzamos con...

Cremoso de coliflor y canelón de rabo de buey deshuesado 

...continuamos
 

Ensalada de atún rojo en tempura y mahonesa de curry rojo

Seguimos con...
 

Taco de bacalao confitado, cardo templado y pilpil de almendras

...y... 
 

Costilla de cerdo ibérico y lacado agridulce de mango

...de postre
 

Brioche caramelizado de manzana y avellana helada
 

Mini turrones

Vino tinto Finca San Martín (Torre de Oña), 
Vino blanco Lagar de Cervera (Lagar de Cervera)

Agua microfiltrada
Café 

Precio: 79,50 € (10% IVA INCLUIDO)



MENÚ Nº2
Comenzamos con...

Turrón de foie gratinado y cremoso de dátil Medjoul

...continuamos
 

Sopa de ajo al pimentón de la Vera, centollo al armañac y huevo a 64ºC

Seguimos con...
 

Suprema de merluza confitada y consomé de cigala

...y... 
 

Centro de txuleta de vaca vieja, crema de pera asada y pastel de patata

...de postre
 

Ruso crujiente, praliné de mantequilla y helado de dulce de leche
 

Mini turrones

Vino tinto Finca San Martín (Torre de Oña), 
Vino blanco Lagar de Cervera (Lagar de Cervera)

Agua microfiltrada
Café 

Precio: 89,50 € (10% IVA INCLUIDO)



Cocktail de
Bienvenida

Se trata de un complemento previo para acompañar a los menús,
si así lo desea...

Croqueta de jamón ibérico
Croqueta de hongos

Brick de verduras con salsa teriyaki
Lingote de atún rojo y lacado agridulce de sésamo

Carolina de mozarella y mango licuado
Taco de bonito ahumado, dulce de tomate y caviar de wasabi

Se servirá con vino tinto, blanco, cervezas, refrescos y aguas

Precio: 28,00 € (10% IVA INCLUIDO)


