MENU ESPECIAL

Jazzleon

26 |07 |2025

Gaspatxo de pressec, confit de tomaqguet, vieires | caviar
de fruita de la passio

Gazpacho de melocoton, confit de tomate, vieiras y caviar
de fruta de la pasion

Carpaccio de pressa iberica amb emulsio de taperes,
parmesa | sorra d’oliva negra
Carpaccio de presa ibérica con emulsion de alcaparras,
parmesano y tierra de aceituna negra

Suprema de llobarro salvatge, pesto de pinyons, suc de
rostit de gambes i carbassa
Suprema de lubina salvaje, pesto de pifiones, jugo de
asado de gambas y calabaza

Bloc de vedella amb bolets, cremos d’alberginia fumada
| fole gras d’anec
[aco de ternera con setas, cremoso de berenjena
ahumada y foie gras de pato

Esponjos de llimona, xocolata blanca | el seu sorbet de
llimona | alfabrega
Bizcocho esponjoso de [imon, chocolate blanco y su
sorbete de limon y albahaca
hy

ﬂ HOTEL BALNEARIO
VICHY CATALAN
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