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COMUNIONES PREPARAMOS
2024 Y MIMAMOS
LA COMUNION
DE VUESTRO HlJ@
COMO SI FUERA
1A DE LA NUESTR® .
LLENA DE SORPRESAS,

CON TODO LA ILUSION,

GARANTIA,
CALIDAD Y EXPERIENCIA
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CONOCE NUESTRAS COMUNIONES

- AMPLIO APARCAMIENTO GRATUITO.
-MOSTRADOR DE RECEPCION.
-FOTOMATON DE BIENVENIDA.
-SERVICIO DE ASESORAMIENTO PERSONALIZADO.

-LA REALIZACION DEL EVENTO SE HARA EN EL SALON COMUN,
PERO SI DESEA UN EVENTO MAS PRIVADO , RESERVE NUESTROS SALONES
INDEPENDIENTES CON DIFERENTES POSIBILIDADES
DE PASARSELO BIEN EN UN AMBIENTE MAS RESERVADO.

-PARA LOS MAS EXQUISITOS PERSONALIZAMOS LA PAPELERIA
CON LA MINUTA DEL MENU, EL MANTEL INDIVIDUAL Y EL SETTING
( SI FUERA NECESARIO) TODO ELLO AL MAS MINIMO DETALLE.

-LA MESA DEL SALON IRA ADORNADA CON UNA DECORACION FLORAL.
-SE PONDRA MESA DE APOYO CONTIGUA PARA DETALLES O REGALOS.

-DURANTE EL CORTE DE TARTA

VA A SUCEDER ALGO MAGICO...

-LA ANIMACION ES MUY IMPORTANTE,POR ELLO ES DE LOS SERVICIOS
MAS MIMADOS QUE REALIZAMOS.
TENEMOS 3 HORAS DE ANIMACION, JUEGOS PARA NINOS Y DISCOFIESTA

PARA ADULTOS CON GRANDES SORPRESAS.
- CONOS DE CHUCHES Y MERIENDA CON LA HAPPY BOX “MILAGROS”
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Nuestros camareros
les ofrecerdn repetir
del ultimo plato



MENU INFANTIL

PRIMERO A ELEGIR:

JAMON IBERICO, RABAS Y CROQUETAS
0
PUDDING, RABAS Y CROQUETAS

+
SEGUNDO A ELEGIR:

SOLOMILLITOS DE TERNERA CON PATATAS FRITAS
0
FINGERS DE POLLO CON PATATAS FRITAS

+

TARTA CLASICA A ELEGIR
CON HELADO DE MANTECADO

+
BEBIDAS Y REFRESCOS

+
CONO DE CHUCHES
MERIENDA
HAPPY BOX “MILAGROS*

SI VA A VENIR ALGUN NINO DESPUES,
ENCARGUE
LA ANIMACION, CONO DE CHUCHES Y MERIENDA EN LA
HAPPY BOX “ MILAGROS” POR 15 €/NINO



MENU 1

ENTRANTES ROBAYERA

ENTRANTES ABRA PREMIUN
Grissini de jamon ibérico
Bombon de foie

Ceviche de pulpo gambones y coco
Blini de salmén marinado con
esencias de eneldo y naranjas

Dots crujientes de pollo barbacoa

Gyoza de verduras y cerdo con salsa teriyaki
Piruli de langostinos con salsa Kimchee

Pastel de ventresca, cetolla confitada y foie de
pato con vinagreta de aguacate y mango

Bombones rellenos de marisco
en salsa de piquillos asados a la leia

Tarta clasica e elegir con helado de mantecado
+
Vino tinto Rioja reserva
Vino rosado Pinord
Vino blanco Moscato o Rueda
Cava Freixenet
Café y copa

Grissini de jamon ibérico
Bombon de foie ,
Ceviche de pulpo gambones y coco
Blini de salmén marinado con MENU 2

esencias de eneldo y naranjas

Causa limena con mahonesa de ave

Mini bikini de mouse de cabracho

Chupito de espuma de parmesano
con tomate seco y p&lvo de oliva negra

Rolls de bacalao con salsa de nécoras

Lingote de costilla Duroc deshuesada asada a baja
temperatura lacada con barbacoa y esencia de mani

Tarta clasica e elegir cot helado de mantecado

&

Vino tinto Rioja reserva
Vino rosado Pinord
Vino blanco Moscato o Rueda
Cava Freixenet
Café y copa



Pastel de ventresca, cebolla confitada y foie de pato
con vinagreta de aguacate y mango

y +
M N Hojaldre de Torrelavega relleno de marisco
3 en salsa de piquillos asado a la lena
Noisette de solomillo ibérico
con salsa de Cabernet Sauvignon

Tarta clasica e elegir con helado de mantecado

Vino tinto Rioja reserva
Vino rosado Pinord
Vino blanco Moscato o Rueda
Cava Freixenet
Café y copa

ENTRANTES ROBAYERA
Grissini de jamon ibérico
Bombon de foie
Ceviche de pulpo gambones y coco
Blini de salmon marinado con
esencias de eneldo y naranjas

Causa limena con mahonesa de ave /
Mini bikini de mouse de cabracho M E N l | 4
Chupito de espuma de parmesano

con tomate seco y polvo de oliva negra

Langostinos salvajes braseados al estilo “Milagros Golf”

Tacos de bacalao con salsa de almendras y puerros
0
Escalopines de solomillo crujientes
rellenos de queso y frutos secos

Tarta clasica e elegir con helado de mantecado

Vino tinto ﬁoja reserva
Vino rosado Pinord
Vino blanco Moscato o Rueda
Cava Freixenet
Café y copa



MENU 5

Ensalada de cecina con langostinos erunch,
manzana osmotizada y salsa de yogur y menta

Lomo de merluza relleno de mouse de cabracho
en salsa de cigalas

Carrilleras ibéricas estofadas al estilo tradicional con guarnicior
0
Lingote de costilla Duroec asada a baja temperatura,
lacada con barbacoa y esencia de mani

Tarta clasica e elegir gn helado de mantecado

Vino tinto Rioja reserva
Vino rosado Pinord
Vino blanco Moscato o Rueda
Cava Freixenet

Café y copa

Coca de hojaldre con pimientos asados, calabacin,
confitura de tomate, bacalao y su pil-pil

. MENU 6

Bombones rellenos de marisco
en salsa de piquillos asados a la lena

Asado lechal de Castilla con patata panadera
y ensalada Castellana individual
0
Noisette de solomillo ibérico
en salsa de Cabernet Sauvignon

Tarta clasica e elegir con helado de mantecado

Vino tinto Rioja reserva
Vino rosado Pinord
Vino blanco Moscato o Rueda
Cava Freixenet
Café y copa



MENU 7

ENTRANTES ABRA PREMIUN
Grissini de jamon ibérico
Bombodn de foie

Ceviche de pulpo gambones y coco
Blini de salmén marinado con
esencias de eneldo y naranjas

Dots crujientes de pollo barbacoa

Gyoza de verduras y cerdo con salsa teriyaki
Piruli de langostinos con salsa Kimchee

<>

1/2 Bogavante del Cantdbrico a la plancha
con langostinos braseados

+

Sorbete de mojito earibeifio

+

Bombones rellenos de marisco
en salsa de piquillos asados a la lena
0
Crocant-roll de ternera con milhojas de patata y
verduras de temporada

+

Tarta clasica e elegir con helado de mantecado
<

Vino tinto Rioja reserva
Vino rosado Pinord
Vino blanco Moscato o Rueda
Cava Freixenet

Café y copa




- "
e
lal 1
- @
- . -2

drta é
Platos




i d g e

-

ENTRANTES ROBAYERA

Grissini de jamon ibérico

Bombon de foie
Ceviche de pulpo, gambones y coco
Blini de salmén marinado con esencias de eneldo y naranjas
Causa limena con mahonesa de ave
Mini bikini de mouse de cabracho
Chupito de espuma de Parmesano

con tomate seco y polvo de oliva negra

ENTRANTES ABRA PREMIUN

Grissini de jamoén ibérico

Bombon de foie
Ceviche de pulpo gambones y coco
Blini de salmén marinado con esencias de eneldo y naranjas
Dots crujientes de pollo barbacoa
Gyoza de verduras y cerdo con salsa teriyaki

Piruli de langostinos con salsa Kimchee




Entrantes y mariscos

Ensalada de jamon ibérico, foie de pato
con vinagreta de frutos secos y trufa
Ensalada de zamburinas. langostinos, flor de salmdn, salsa tartara
y vinagreta de sus corales
Timbal de bacalao confitado, verduras asadas,
polvo de olivas negras y su pil-pil
Ensalada de cecina con langostinos crunch,
manzana osmotizada y salsa de yogur y menta
Pastel de ventresca, cebolla confitada, foie de pato
con vinagreta de aguacate y mango
Lomo y jamon ibérico D.O. Guijuelo
con pastel de cabracho y salsa Gran Chef
Coca de hojaldre con pimientos asados, calabacin,
confitura de tomate, bacalao y su pil-pil
Bombones rellenos de marisco en salsa de piquillos asados a la lefia
Rolls de bacalao con salsa de nécoras
Hojaldre de Torrelavega relleno de marisco
en salsa de piquillos asado a la lefia
Langostinos salvajes braseados al estilo “Milagros Golf”
Zamburinias “grillé” al vino de Ribeiro

14 Bogavante a la plancha con langostinos braseados




Pescados y carnes

Tacos de bacalao con salsa de almendras y puerros
Dorada al horno con patata panadera y salsa de nécoras
Lomo de merluza rellena de mousse de cabracho
en salsa de cigalas

Boulette de merluza rellena de marisco gratinada
con salsa holandesa y coulies de gambas
Tronco de rape con langostinos, hojaldritos de Torrelavega
y salsa de cigalas

Suprema de lubina braseada, vinagreta de tomate y albahaca,

verduritas de temporada salteadas al wok
Lomo de merluza asado sobre estofado de langostinos y verduritas
—+

Asado lechal de Castilla con patata panadera

y ensalada Castellana individual
Medallon de solomillo con milhojas de patata, trigueros salteados
y salsas de queso y Oporto
Lingote de costilla Duroc asada a baja temperatura,
lacada con barbacoa y esencia de mani

Crocant-roll de ternera con milhojas de patata y verduras de temporada

Carrilleras ibéricas estofadas al estilo tradicional con guarnicion
Escalopines de solomillo crujientes rellenos de queso y frutos secos

Noisette de solomillo ibérico con salsa de Cabernet Sauvignon



Sorbetes

Limon al cava
Mojito caribefio

Mandarina al cava

Tartas

Tartas clasicas

*otros postres

Bodega

Vino tinto Rioja reserva
Vino rosado Pinord
Vino blanco Moscato o Rueda

Cava Freixenet

Café y Copa




HORA LOCA... VAMOS A PASARIO BIEN

DESPUES DE UNA BUENA COMIDA Y UN BUEN SERVICIO TOCA
PASARSELO BIEN CON LA ANIMACION, EL BAILE Y UNA SERIE
DE PAQUETES QUE LE OFRECEMOS GARANTIZARMOS
QUE LA FIESTA DE SU NIN@ SEA MAS ESPECIAL SI CABE

CON EL CORTE DE TARTA OFRECEMOS ALGO MAGICO
QUE LOS NINOS SE QUEDARAN PRENDADOS
A LA HORA DE DESCUBRIRLO
NO DUDES EN CONTRATARLO

NUESTRO GLITTER BAR Y EL RINCON DEL TIK TOK SERA
UN MOMENTO DIVERTIDO PARA DISFRUTAR TODA LA FAMILIA

LOS FOTOMATONES ESPEJO Y 360° INMORTALIZARAN
LOS MOMENTOS DE REUNION CON LOS INVITADOS

LA MESA DULCE CON O SIN TARTA ESPECIAL SIEMPRE
ES BUENA IDEA PARA LOS MAS GOLOSOS , QUE SOMOS MUCHOS...

SI NECESITAIS SALONES PRIVADOS PARA MONTAROS
VUESTRA PROPIA FIESTA Y PODER TRAER,
TORO MECANICO, FUTBOLIN, BARREDORA, ROCODROMO,
ANIMACION INDEPENDIENTE Y DISCOFIESTA A TU GUSTO...
NO DUDES EN PREGUNTAR LA DISPONIBLIDAD

SI DESPUES DE TODO ESTO OS QUEREIS QUEDAR A DORMIR Y
DISFRUTAR DEL SPA RESERVAR,
TENEMOS HABITACIONES FAMILIARES , COMUNICADAS, SUITE...

PAQUETES CON DESCUENTOS FECHA LIMITE



INFORMACI()N ADICIONAL

e LOS PLATOS DE LOS MENUS CONFECCIONADOS SON
INDIVIDUALES Y SIEMPRE SE REPITE DEL ULTIMO PLATO.

e LOS MENUS SE PUEDEN VARIAR A SU GUSTO.

e ESTAMOS ACOSTUMBRADOSA A REALIZAR DIFERENTES MENUS
CON INTOLERANCIAS ALIMENTARIAS POR FAVOR
COMUNIQUENOSLO SI LO NECESITA.

e EL MENU FINAL Y LOS ASISTENTES SE CONFIRMARAN 15 DiAS
ANTES DE LA CELEBRACION.

e SE FACTURARAN LOS ASISTENTES CONFIRMADOS, EN EL CASO
DE QUE VENGAN MAS PERSONAS, TAMBIEN SE FACTURARAN.

e LA FACTURA SE ABONARA EL MISMO DiA AL FINALIZAR
EL EVENTO.

e LOS SERVICIOS COMUNES DE FOTOMATON DE BIENVENIDA
Y ANIMACION SERAN TOTALMENTE GRATUITOS
(SEGUN AFORO DE COMUNIONES)

e EL HOTEL DISPONE DE AMPLIAS TERRAZAS AL AIRE LIBRE

e SI USTED HA CONTRATADO UN SALON PRIVADO PRODRA
TOMAR EL APERITIVO EN EL MISMO

e LOS PRECIOS DEL DOSSIER NO INCLUYEN IVA, SE APLICARA
EL VIGENTE EN EL MOMENTO DE LA CELEBRACION DEL EVENTO

e« PARA CONTRATAR LA COMUNION ES IMPRESCINDIBLE
LA FIRMA DE UN CONTRATO, CON ENTREGA A CUENTA DE
200€ EN CONCEPTO DE RESERVA



eleceion,
te lo garantizo

Responsable: Conchi Gonzalez Caso

Playa de Usil, 771, 39310 Mogro
942 517 474
670 623 408 y whatsApp

eventosmilagrosgolf@hotelesdecantabria.com

@HotelMilagrosGolf n
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