
MENÚ 

MENU ESPECIAL TAPAS / SPECIAL TAPAS MENU
-Ensaladilla Rusa 
-Pincho de queso 

-Tortilla de patatas
-Mini pincho de pollo Satay

-Bomba de queso 
-Mini tosta de Gambas 

-Mejillones 
-Pincho de Jamón 

-Croqueta 
-Piruleta de pollo

OFERTA ESPECIAL 3 TAPAS Y 1 REFRESCO, CERVEZA O VINO /   SPECIAL OFFER  3 TAPAS AND A SOFT DRINK, BEER OR WINE

-Russian salad
-Cheese pincho

-Spanish omelette
-Mini chicken satay skewer

-Cheese pump 
-Mini prawn toast 

-Mussels
-Ham skewer

-Croquette
-Chicken lollipop

SOPA/SOUP
• Salmorejo con picadito de huevo y jamón serrano ( en temporada ).…………….…………..…….…….7,50€
   Salmorejo (cold tomato cream) with chopped egg and Serrano ham ( in season )
• Gazpacho Andaluz ( en temporada  )     ……………………………….…………….………………………..………6,50€
   Andalusian gazpacho ( in season )
• Crema de verduras de la zona       …………………………………………………………………………………….….7,00€
   Local vegetables cream
• Crema de tomate gourmet      …..…………………….…………………….……………………………….....………..7,00€
   Gourmet tomato cream

PL.  BALCÓN
DE EUROPA,   
N  3  NERJA,

MÁLAGA 

RESTAURANTE, BAR, CAFETERIA 
Y EVENTOS EN NERJA 
¿Buscas un lugar donde realizar un evento
a medida, personalizado y con la seguridad
de ofrecer una gastronomía excepcional?
Desde el restaurante Marissal le ofrecemos
todas las facilidades para organizar tu
evento de empresa, evento social, boda o
celebración. Ponemos a tu disposición
diferentes espacios con una decoración
única, elegante y muy versátil. Nuestro
equipo especializado en eventos, se
encargará de cuidar hasta el mínimo
detalle para convertir tu celebración en un
recuerdo inolvidable. 

R E S E R V A S @ H O S T A L M A R I S S A L . C O M  T L F  9 5 2  5 2 0  1 9 9

12,95€

 
EN TEMPORADA ALTA
OFERTA VALIDA DE 
TAPAS 12:30-16:00

IN HIGH SEASON TAPAS
OFFER VALID FROM

 12:30-16:00

KITCHEN
NON 
STOP



• Rosca Marissal ( lomo, jamón, huevo, tomate, queso de cabra, mayonesa y orégano ).............13.95€
   Rosca Marissal ( loin, ham, eggs, tomato, goat cheese and orégano )
• Rosca de pollo ( pollo,  lechuga, tomate, huevo, rúcula y mayonesa )......................................12.95€
   Chicken, lettuce, tomato, egg, rocket and mayonnaise
• Rosca de salmón, queso crema y rúcula...………………………………………………………...….………….….13,95€
   Salmon, cream cheese roll and  rocket 
• Tortilla de patatas española....…..…………………….…………………….……………….......………....………...9,90€
   Spanish potato omelette
• Tabla de quesos con mermeladas y frutos secos………….…….……………………………………..….……..19,50€
   Cheese board with jams and nuts
• Patatas bravas       …………………………………………………………………………………………………..………….6,50€
   Spicy potatoes
• Mini hamburguesitas Gourmet con patatas pajas……………………………………………………..……………7,60€
   Gourmet mini burgers with straw potatoes
• Surtido de croquetas caseras (queso cabrales, pollo y jamon)…………………………………….….…….14,50€
   Assorted homemade croquettes (cheese from Cabrales, chicken and ham)
• Bastones de berenjenas fritas con miel de caña       ………………….………………………….….….….……8,90€
   Fried aubergines with sugar cane honey
• Nachos con pollo desmechado, pico de gallo, guacamole, jalapeños y queso cheddar………..…..9,95€
   Nachos with chicken shredded chicken, pico de gallo, guacamole, jalapeño and cheddar cheese 
• Nachos vegetarianos, pico de gallo, guacamole,jalapeño y queso cheddar       ..….…………………8,50€
   Nachos with pico de gallo, guacamole, jalapeño and cheddar cheese

DE NUESTRA HUERTA / FROM OUR GARDEN
• Ensaladilla rusa con langostinos…………………………………………………………..………………….…..……..9,50€ 
   Russian salad with king prawns
• Ensalada de queso de cabra       ..…………………………………………………………………………………..…..13,50€
   Medallón de queso de cabra, cebolla caramelizada, pasas, nueces y mix de lechugas aliñadas 
   Goat cheese medallion, caramelized onion, raisins, dressed mixed greens
• Ensalada César de pollo…………………………………………………………………………………………….….…….13,50€
   Lágrimas de pollo, manzana, láminas de parmesano, crutones de pan, 
   salsa César y lechugas varias
   Chicken Caesar salad
   Deep fried chicken sticks, apple, sliced Parmesan cheese, fried bread, Caesar sauce and lettuces
• Ensalada de nuestra huerta        ....………………………………………………………………….…………….…….9,00€
   Tomate, cebolla, zanahoria, maíz, huevo, aceitunas y mix de lechugas 
   Salad from our garden: tomato, onion, carrot, sweetcorn, egg, olives and mixed greens
• Tomate de la zona con ventresca de atún y láminas de queso parmesano……………….….….….…10,50€
   Local tomato with tuna belly and Parmesan cheese
• Poke de salmon o pollo/chicken................................................................................................13.50€
  Arroz, mango, wakame, edamame, aguacate, zanahoria, pepino, maíz, cebolla morada y sésamo.
  Rice, mango, wakame, edamame, avocado, carrot, cucumber, corn, red onion and sesame.
  Pregunta por la opción vegetariana. Ask for the vegetarian option.
   

PARA COMPARTIR / SHARE



DIRECTAMENTE DE NUESTRA LONJA
DIRECTLY FROM OUR FISH MARKET

CARNE / MEAT
•  Entrecot de ternera ………………………………………………………………………...…..19,50€
   Beef entrecot 
•  Secreto ibérico de cerdo.........................………………………………..……..………….….16.50€
   Iberian pork fillet
•  Pollo asado………………………………………………….…………..………..….…….……12.95€
   Roasted Chicken 
•  Medallones de solomillo de cerdo..………………………………….…………..……..….…16,00€
   Pork sirloin medallions
•  Costillas de cerdo con salsa barbacoa, miel y lima fresch a baja temperatura …..……..14,50€
   Pork ribs with bbq sauce, honey and fresh lime
•  Filete de pollo a la plancha………………………………………..…….……..……..…….…10,95€
   Chiken fillet with grilled 
•  Nuestra famosa hamburguesa angus …………………………………………………..…...13,50€
   Tomate, queso chédar, lechuga y salsa especial del chef
   Our famous Aberdeen Angus burger: tomato, cheddar cheese, lettuce and chef's sauce
•  Hamburguesa angus, queso de cabra a la plancha, baicon y cebolla caramelizada.....14.50€
   Angus burger, grilled goat cheese, bacon and caramelized onion
   Our famous Aberdeen Angus burger: tomato, cheddar cheese and chef's speci
•  Huevos rotos con secreto de cerdo y jamón serrano…….…………..……………..…..….11,50€
   Cracked eggs with potatoes, pork secret and Serrano ham
•  Salsas extras: roquefort, pimienta, champiñón……………………………………….………2,00€
   Extra sauce: Roquefort, mushrooms or pepper
• Guarnición: Patatas fritas, patata asada, verdura, ensalada o arroz
  Garnish: French fries, baked potato, vegetables, salad or rice

• Fritura malagueña………………………………………………………………………………………………..…….….19,90€
   Malaga-style deep fried fish mix
• Gambas al pilpil..…………………………………………………………………………….……………………….…….11,90€
   Pil pil  prawn 
• Lubina o Dorada a la plancha u horno.……………………………………………………..………..……………17,50€
   Grilled/oven-baked sea bass or sea bream
• Lomo de bacalao al pisto………………………………….…………………………………………….……….……..17,50€
   Cod loin to the vegetable ratatouille
• Merluza del cantábrico a la plancha con ajos y langostinos salteados………………….…….….….18,50€
   Grilled Cantabrian hake with garlic and king prawns sautéed
• Salmón a la plancha .……..…………………………………………………………………………….……...…….….15,50€
   Grilled salmon loin
• Pata de pulpo a la plancha sobre puré de patatas……………………………..……….…….……………..22,50€
   Octopus leg with mashed potatoes
• Calamar a la plancha o frito........………………..…………………………….………..…….…………..…..……19,50€
   Grilled or fried squid



LITTLE ITALY

ARROCES / RICES 
•  Paella mixta, marisco o verdura (precio por persona)……………….…………….……….17,00€
   Mixed paella, seafood or vegetables (Price per person)
•  Paella de arroz negro (precio por persona) .………………………………………….……..18,00€
   Black rice paella (Price per person)
   Disponibles paellas para grupos bajo encargo / Paellas available for groups upon request

•  Pizza Marissal…………….…..………..............................................................................13,50€
   Panceta, tomate, cebolla caramelizada, huevo cocido, tomate seco y mozzarella.
   Bacon, tomato, caramelized onion, boiled egg, dry tomato and mozzarella
•  Pizza Melanzane      .........................................................................……..……........…..13,50€
   Tomate,berenjena, mozzarella, queso cabra y miel
   Tomato, eggplant, mozzarella, goat cheese and honey
•  Pizza Pepperoni……..…….......................................................................……….…........13,50€
•  Pizza 4 quesos / 4 cheese………….............................................................................…13,50€
•  Spaghetti o penne carbonara, boloñesa o pesto.........................................................…13,50€

PARA LOS “PEQUES”

NUESTRAS SUGERENCIAS / OUR SUGGESTIONS
• Tosta de lomo con queso de cabra, mermelada  y cebolla caramelizada……..…………….……….9,90€
   Pork loin with goat cheese,jam and caramelized onion on toast
• Sándwich vegetal con atún, huevo, cebolla, tomate,lechuga y mayonesa        ....................12.50€
   Veggie sandwich with tuna, egg, onion, tomato, lettuce and mayonnaise
• Sándwich club.…………………………………………………………………………………………………….…………12,50€
   Queso, pollo, jamón cocido, beicon, huevo frito, lechuga y tomate con patatas fritas
   Cheese, chicken, ham, bacon, fried egg, lettuce and tomato with a side of fries
• Sándwich de pollo con piña ..............................................................………………………..……..12,50€
   Pollo, piña, jamón cocido, queso gratinado, salsa rosa y patatas fritas
   Chicken and pineapple sandwich
   Chicken, pineapple, cooked ham, grilled cheese, cocktail sauce and a side of fries
• Canelones de aguacate y mango de Málaga     ...........………………………………………………………10,50€
   Tortita de trigo rellena de lechuga, aguacate, langostino, miel, mostaza y mango
   Corn pancake stuffed with lettuce, avocado, king prawns, honey  and mustard

• Mini pizza……………………………................................................................................….8,00€
• Nuggets de pollo con patatas…........................................................................……..........8,00€
  Chicken nuggets with fries
• Escalope de pollo con patatas…….............................................................................…..10,50€
  Chicken schnitzel with potatoes
• Tortilla de jamón y queso con patatas……………………..............................…….......……9,50€
  Ham and cheese omelette with French fries

Servicio de mesa 1,40€ p.p. (incluye servicio de mesa, pan, regañás y mantequilla) 
Table service 1,40€ p.p per person (includes table service, bread,  crackers and butter)



Endulza tus sentidos
POSTRES/DESSERTS

Brownie con helado de vainilla bañado con chocolate
Brownie with vanilla ice cream dipped in chocolate

Pudín de la casa con manzana caramelizada y canela
Pudding apple and cinnamon pudding

Crepe de dulce de leche y coco, chocolate, kinder o Nutella
Dulce de leche and coconut, chocolate, kinder or nutela crepe

 Souffle de avellanas estilo Marissal y hierbabuena 
 Marissal-style hazelnut and mint soufflé

Tarta de queso al horno con mermelada de fresa
 Oven-baked cheesecake with strawberry jam

Tarta de chocolate con frutos secos 
Chocolate cake with dried fruits

Tarta de zanahoria con cobertura de queso cremoso 
Carrot cake with creamy cheese topping

Tarta de manzana al horno con  helado de vainilla 
Baked apple pie with vanilla ice cream

6.20€

5.90€

5.90€

6.20€

7.20€

6.20€

6.20€

6.20€

Tiramisú de pistacho
Pistachio tiramisu

 

5.90€





VINOS /  WINES
VINOS TINTOS / RED WINE

VINOS ROSADOS / ROSE WINE

VINOS BLANCOS / WHITE WINE

CAVA  /  CHAMPGNES  &  FRIZZANTE

 Séptimo Sentido Tempranillo……………..…………………………….…….…………..….…14,50€
 ﻿Cantamañanas D.O. Ribera del Duero………….…………………………………..…….…15,80€
 Emilio Moro Finca Resalso D.O. Ribera del Duero…………………..…………..……..16,50€
 Protos Roble D.O. Ribera del Duero………………………….……………………………....19,50€
 Celeste Roble D.O. Ribera del Duero      ……………………………….………..…..…..…21,00€ 
 Ramón Bilbao Crianza. D.O. Rioja……………………………….……….…………..……..…24,00€
 Ramón Bilbao Reserva D.O. Rioja…………………………………………….………….….…25,50€
 Alcorta D.O Rioja……………………………………………………………….……………………….17,50€ 

 Séptimo Sentido D.O. Tierra de Castilla……………………………………..….…..………14,50€
 Protos Verdejo D.O. Rueda………………………….……………………………………..…..…18,50€
 Lorenzo Cachazo. D.O. Rueda.………………………………………………………….…….…15,80€
 Cloe Chardonnay. D.O. Serranía de Ronda………………………………………….....…23,00€
 Martín Codax Albariño D.O. Rias Baixas………………………………….…………..…....22,00€
 Analivia Verdejo selección D.O. Rueda……………………………….……………..……….15,00€
 Doña Beatriz Sauvignon Blanc D.O Rueda…………………………………..….……..….19,50€
 Albariño Paco y Lola………………………………………………………………………..…...……19,50€

 ﻿Codorniu 1551 Brut Nature ..………………………………………………………………….....18,50€
﻿ Aria Segura Viudas Brut Nature……………………………………………………………….…21,00€
 Cava J Hill Rose……………….………………….…………………………………………..…..…..…40,00€
 La Camioneta  Verdejo Frizzante…………………………………………………………..……17,50€

Séptimo Senido D.O. Tierra de Castilla……………………….……………….…….….…14,50€
﻿Muga rosado D.O. Rioja………………………………….……………………………….…18,50€
Mateus Rosé. D.O. Portugués………………………………………………………….…..16,00€
Castillo de Monjardín Rosado de lágrima. D.O. Navarra.………………………..……...16,00€




