CENADE GALA
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Jamoén Ibérico de Jabugo al Corte
Queso Curado Consuelo D.O. La Mancha Artesano
Tosta Especiada con Foie e Higos Confitados
Mousse de Esparrago, Crujiente de Remolacha y Polvo de Jamon
Brocheta de Magret de Pato con Mermelada de Frutos Rojos
Stick de Vieira Crujiente con Curry y Leche de Coco
Croqueta de Callos a la Madrilena
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Carpaccio de Langostino con |-l|uevas de Trucha y Toques Citricos, Dulces y Picantes
Crema de Castana y Perdiz Escabechada con Aceite de Trufa
Lubina Salvaje con Parmentier de Patata Violeta y Caldo de Chalota Tostada

Lingote de Cochinillo Asado a Baja Temperatura con su Piel Crujiente,
Chutney de Cantaloup, Oporto y Cremoso de Batata

Mousse de Queso Comté con Manzana y Bizcocho de Azafran

La Doce Uvas de la Suerte
Café y Surtido de Dulces Navidenos
Cotillon, Barra Libre y Misica DJ
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Vino Blanco CVNE Verdejo (D.O. Rueda)

Vino Tinto Cortijo Los Aguilares (Ronda-Malaga)
Cava 1551 Codorniu Brut Nature
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Migas del Pastor con Huevos Fritos
Caldito de Puchero con Hierbabuena
Mini Croissants Rellenos de Ibéricos

Chocolate a la Taza con Churros
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PRECIO CENA DE GALA: 190€ POR PERSONA (IVA INCLUIDO)

PRECIO CENA DE GALA + ALOJAMIENTO + BRUNCH 01/01/2023: DESDE 273€ POR PERSONA (IVA INCLUIDO)

*Precio de alojamiento en habitacion doble compartida
Hora de inicio del Cocktail: 20:00h

Cocktail amenizado con Misica de Piano (45min.)
Descuento en meni para nifos de 6 a 12 anos: 50%
Buffet Brunch 01/01/2023 desde las 08.00h hasta las 15.00h con Mdsica de Jazz en Vivo
Late check out hasta las 14.00h
Cadigo de vestimenta: Etiqueta

RESERVAS: TIf 952.922.000 (Ext. 1040) * Mail: reservas@hotelesipv.com
A7, Km. 207 (Junto al Castillo Sohail), 29640 FUENGIROLA (Mélaga)

HOTEL #r ¥ ¥ % Sup, Costa DEL SoL

IPV PALACE & spa

www.hotelesipv.com



