LOS MEJORES
COCTELES




QUERIDOS CLIENTES:

Nuestro grupo hotelero mantiene un vinculo muy estrecho con

el mundo de la coctelerfa, ya que nuestro fundador, Don Miguel
Sinchez, se alz6 como Campedn del Mundo de Cocteleria en el afio
1967, con su céctel Promesa. '

Don Miguel, en sus tiempos como bartender, siempre guardaba un
«cal-dito» para cada ocasién. Ya fuese una cuestién de inapetencia,
catarro, mal de amores, o amores dificiles, nuestro propietario siempre
socorria a sus clientes con sus mezclas. De manera clara y sencilla hemos
intentado explicar todas nuestras recetas, acercindolas asf a nuestros
clientes, para que puedan disfrutar de ellas en cualquier parte.

Las recetas que les presentamos estdn basadas en antiguos tragos tikis:
cocteles frescos y féciles al paladar que sin duda le endulzaran el dia.
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Estimados clientes,
rogamos no dejen
de refrescarse

Atentamente,
El equipo de MS Hoteles

MS
FE@SEEESIEERS

M&éw Mewple




COCTELES MS HOTELES

COCTEL
DON MIGUEL

INGREDIENTES:

-30ml Ginebra

-25ml de Lima

-50ml Licor 43

-30ml Licor de Banana
-100ml Zumo de Naranja

ELABORACION:

Anadimos todo los ingredientes
y agitamos la coctelera enérgica-
mente. Vertemos en copa alta y
decoramos con garnish de naranja.

1,50€




COCTELES MS HOTELES

GIN
COLLINS

INGREDIENTES:

-50ml Ginebra con Kaffir
-25ml Licor de Sauco
-100ml Soda de Jengibre

ELABORACION:

Sencillo y enternecedor. Vaso
altivo, primero cubitos de hielo,
seguido ginebra y sauco. Mueve
que te mueve, y terminamos con

soda de jengibre.

8,00€




COCTELES MS HOTELES

MOJITO LA
BODEGUITA

INGREDIENTES:

-50ml Ron de Cuba

-10-12 Hojas de Hierbabuena
-25ml Zumo de Lima

-2 Cucharaditas

de Aztcar

-100ml Ginger Ale

ELABORACION:

Introducimos la hierbabuena, el
azdcar, la lima y la soda. Luego
con el macerador, macha que
machaca, luego el afiadimos

«la chicha» de la ecuacidn; el ron,
luego hielo para que entre fres-
quito, una gotitas de angostura, y
por ultimo decoramos, y si puede

ser, con buen gusto, mejor.

8,00€




MS HOTELES

MmAl TAl

COCTELES

INGREDIENTES:

-50ml Ron Jamaica
-35ml Sirope de Almendras
-25ml Licor de Naranja
-40ml Zumo de Lima

ELABORACION:

Mezclamos en una coctelera todos los ingredientes y agitamos
enérgicamente. Decoramos con una flor y una ramita de menta.

9,50€




COCTELES MS HOTELES

SINGAPORE
SLING

INGREDIENTES:

- 50ml Ginebra

- 20m Licor de Cereza
- Sml Benedictine:

- Sm] Cointreau

- Sml Granadina
-100ml Zumo de Pifia
- 15ml Zumo de Lima

ELABORACION:

Mezclamos en una coctelera
todos los preparativas y agitamos
con {mpetu. Servimos en un vaso
largo y decoramos al gusto... jpero
con gusto, por favor!

9,50€




COCTELES MS HOTELES

DAIQUIRI

INGREDIENTES:

-S0ml Ron Blanco
-40ml Zumo de Lima
-S Cucharaditas de Aztcar

\J

Introducimos todos los ingredientes en coctelera, o licuadora.

ELABORACION:

Una vez se hayan mezclado todos los ingredientes serviremos en una
copa de céctel y decoraremos con fruta fresca.

8,50<€




COCTELES MS HOTELES

PINA
coLADA

INGREDIENTES:

-50ml Ron Blanco

-1 Rodaja de Pifia Natural
-60ml Zumo de Pifia
-40ml Puré de Coco

ELABORACION:

Introducimos todoslos
ingredientes en la licuadora

y dejamos que bata unos 25
segundos, a continuacién servimos
en una copa hurricane y decoramos
con una lasca de pina natural.

8,50€
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COCTELES MS HOTELES

CAIPIRINHA

INGREDIENTES:

-50ml] Cachaga
-1/2 Fruta de la Pasién
-3/4 partes de Lima

-2 Cucharaditas de Azticar

ELABORACION:

Para preparar este caldito primero introducimos la lima cortada en tro-
citos en un vaso ancho, luego afiadimos el aztcar, la fruta de la pasién y
otro vez la del pulpo al mejunje. Afiadimos la Cachaga y el hielito para

que entre fresquito, y por ultimo, decoramos con fruta de la pasion.

8,50<€
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COCTELES MS HOTELES

BASIL
COOLER

INGREDIENTES:

-50ml Vodka

-20ml Zumo de Lima
-5/6 Frambuesas °

Varias Hojas de Albahaca
-100ml Soda de Jengibre

ELABORACION:

En un vaso ancho, afiadimos
frambuesas, albahaca y lima,
luego aplasta que te aplasta con
un macerador.Después vertemos

el vodka y la soda de jengibre, y

completamos con hielo.

8,50€
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COCTELES MS HOTELES

PLANTER’S
PUNCH

INGREDIENTES:

-60ml Ron Dorado Jamaicano
-25ml Puré de Fruta

de la Pasién

-25ml Zumo de Lima

-80ml Zumo de Pifia

-80ml Zumo de Naranja

-Sml Granadina

ELABORACION:

En una coctelera afiadimos todos
los ingredientes, y agitamos,

V
presentamos en un vasito largo

con hielo picado. Decoramos con
una rodajita de naranja o fruta de
la pasién.

9,00€
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COCTELES MS HOTELES

VIRGIN MOJITO

INGREDIENTES:

-10-12 Hojas de Hierbabuena
-25ml Zumo de Lima

-2 Cucharaditas de Azticar
-100ml Ginger Ale

ELABORACION:

En un vaso largo, mezclamos la

Hierbabuena, Lima y Aztcar. 7, 0 0 €

AMBER FREEZE

INGREDIENTES:

-25ml Puré de Fruta de La Pasién
-20ml Lima

-80ml Zumo de Pifia

-80ml Zumo de Naranja

ELABORACION:

En una coctelera mezclar todos
los ingredientes y servir en un
vaso alto con hielo picado.
Decorar con una rodaja de

Naranja o Frutade la Pasién. 7,00€
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COCTELES MS HOTELES

NUESTROS
CLASICOS

Porque hay cosas que nunca pasarin de moda

HUGO SPRITE, i v tiin ..6,00€
GBEBCESPbIMz e e ..6,00€
R o R .8,00€
SEX ON THE BEACH................... PR .. 8,50€
MEREARITA. . ..8,50€
EXPRESSGMARTING..- e ... 9,50€
LONGISLAND: it o 110,00€
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COCTELES

MS HOTELES

on the ROCKS

Con dos peces de bielo

ERGAVHLING = clis e snass S e = 21,00€
BYCE: - oheoac i mEai B e 6,00€
PYC B i e 8,00€
BALEANTINES v = e o 7,50€
JeB S I S e N 7,00€
MAMESON: o D ns et 8,00€
PED ERREE cie 2o e s et st o 7,00€
HHITELABEL = e et «... ,00€
CUTTYSARIC: . e s s 7,00€
IRCKDANIEES s T i s il s L i 8,00€
BELES = - iic s itaet ISR 7,00€
BALLANTINES 12 5o oo il s e e o 9,00€
CABDHIIR « it ety sy o 9,00€
CANABIANICEUE. 5 o s ige o 9,00€
BIRCKEABEL e e T 9,00€
CANASRRGALTE o v o e e = T 9,00€
GLENEIDBICH i smcehor o o i 2y 9,00€
KNOEKANDO = o o e 10,00€
SOUTHERCOMFORT o oinr e s S i 7,00€
MACALLAN S . S s o se e e o 10,00€
|- i I e s 10,00€
GEENGONMNEW o s e 18,00€
EOURROSES a0 i =y i 7,00€
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COCTELES MS HOTELES

RON

«Que alguien me traiga ron, pero sin hielo ni Coca-Cola, que la Co-

ca-Cola me quita el sueiio». Kitxi Romero, 1975,

RONINEL: R a s e L L o taan s 6,00<

mALIBU.. Rt TR 6,00€
BARCELO................. S e T S R 7,00€
BEIDERDY e st 7,00€
BRYGAL ereeees T,OOE
BRUGALEANEIO 5r 0 Soans s e et 7,00€
PAMPERGANEIO i iciniti iiisissiiemsccssamsiione 7,00€
BARCEEOANEIO. .. i i it e ...7,00€
CACIQUE Dt 7,00€
BACARDI BLANCO ............... e 7,00€
LEGENDBRIO i et 7.50€
MATUSHALEMIO: ;. ceiai i oot e sisa 9,00€
ZACAPA 23 ........... i Sl et 16,00€
BACARDY 2 R e i 7,00€
PAMPERO ANIVERSARIO ...........covrernrrecrncrncnnnsessensenens 9,00€
BHEIOUEBO0 (i i i 9,00€
RONZACRPE = a s e 16,00€
HAVANA CEUB 7 ANOS ..ili.. ..ottt sdsitentsepission 8,00€
HAVANA CLUB 3 ANOS............cvenrneniincrncsersessssesans 7,00€
CALIOUBS00: i 9,00€
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COCTELES MS HOTELES

GINEBRA

«Todos los dias, una copita antes de dormir>. Isabel 11 de Inglaterra,
95 afios.

EARIOS: s v ey e 7,00€
BEEFEATER................ el 7,00€
BENGUEDAY -2t e i 7,50€
BOMBAY SAPHIRE. i T,50€
COPDONIS o e e 7,00€
CORDONSBINK i e e 7.00€
PUERTO DE INDIAS e R 7,50€
SEAGRAMS b . mia i e e 7,50€
BARIOSTE v o e D eeeeenennr 8,00€
HENDRICK'S ..covonviieihissiens aonse s ....10,00€
EITADERIE S el T 10,00€
TANQUERAY TEN ..ov.vveeeneenenns e 10,00€
MORENMILLERS = it s ....10,00€
THELORDON & o e .9,00€
MOMBASO o ....10,00€
RIVES ESPECIRE L e s 10,00€
BROCKMANS ... 10,00€
CONINE e S e e ...15,00€
MORKEY U7 <0 e o 19,00€
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COCTELES MS HOTELES

VODKA

«El vodka es como el agua, pero con consecuencias». Tom Rachman.

o111 24 (€] 3 e SRR R e U i R B AR it A e 7,00€
ABSOLUT B e et 7,00€
BELVEDERE............. i RS S S G 10,00€

CIROC... R o e S e R T TR 10,00<€

TEQUILA

TEQUILA JOSE CUERVO...... b e .. 6,50€

TEQUILA JOSE CUERVO REPOSADO.................. 7,00€
AEQUIER RDONJUEIO. . o sl alhaii s i 12,00€
' TEQUILA DON JULIO REPOSADO.........cccovereurererrione 14,00€

En cumplimiento del reglamento (UE) N°1169/2011 sobre la informacion alimentaria
facilitada al consumidor este establecimiento tiene disponible para su consulta la info-
macion relativa a la presencia de alérgenos en nuestros productos. Dirijase a nuestro
personal si desea mds informacion al respecto.
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GRACIAS
POR ENTONARSE
CON NOSOTROS
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