
 
MENÚ CENA NOCHEBUENA

Hojas Tiernas, Corazón de Alcachofas, Queso Viejo, Aguacate y Jamón de Bellota
···

Medallón de Rape al Vapor de Tomillo con Ajos Tiernos Asados Sobre 
Americana de Carabineros 

···
Solomillo Ibérico Envuelto en Papada, Cremoso de Calabaza “Ecomina” 

y Migas de Chorizo
···

Tronco de Navidad con Sorbete de Frambuesa
···

Vino y Cava 
Dulces y Turrones 

···
Bodega (No Incluida) a la Carta

Bebidas No Incluidas

MENÚ INFANTIL

 Cintas de Pasta Fresca con Carbonara de Pollo de Corral
···

Mini Pizza Margarita con Jamón de York
···

Solomillo de Ternera a la Plancha con Patatas Fritas 

···
Tronco de Navidad con Sorbete de Frambuesa 

···
Dulces y Turrones

Bebidas No Incluidas / Niños hasta los 11 años incluidos

Horario de 19:00h a 22:00h – Islas Canarias

Horario de 20:00h a 22:30h – Península

ES



ENTRANTES
Jamón Ibérico de Bellota D.O. Huelva al Corte

Tabla de Quesos Nacionales e Internacionales

Selección de Chacinas Ibéricas

Buffet de Crudités y Ensaladas Compuestas

Degustación de Mariscos Cocidos y Tres Salsas

Sopas de Pescado y Marisco     

PRINCIPALES
Pavo Rustido al Horno con Frutos Secos 

Cordero Lechal Asado al estilo de Castilla 

Jarrete de Ternera Confitada a Baja Temperatura con Setas de Cardo

Dorada de Costa Horneada con Aceite y Guindilla 

Gallineta con Sésamo Negro y Limón 

Dúo de Espárragos Blancos y Trigueros a la Parrilla 

Patatas Torneadas al Azafrán y Aceitunas Negras 

Canelón de Carrillada con su Jugo de Asado

Salteado de Hortalizas Tricolor en Salsa de Soja al Wok 

ESTACIÓN EN VIVO
Selección de Nuestras Mejores Carnes y Pescados Elaborados 

a la Vista del Cliente   
 

POSTRES 
Postres y Dulces Navideños 

Turrones y Neulas  

Bodega (No Incluida) a la Carta – Bebidas No Incluidas

25 diciembre – 2022 – Horario de 13:00h a 16:30h

25 DE DICIEMBRE

BUFFET COMIDA MEDIO DÍA ADULTO

ES



BUFFET COMIDA MEDIODÍA INFANTIL

                          
    

   
   

   
   

   
   

 2
5 D

E DICIEMBRE

ENTRANTES
···

Sopa de Pasta Tradicional Navideña
···

Canelones al Gratén de Queso
···

PRINCIPALES
···

Pavo Rustido al Horno con Frutos Secos
···  

Gallineta a la Romana 

ESTACIÓN EN VIVO
···

Selección de Nuestras Mejores Carnes y Pescados Elaborados a la Vista del Cliente   
 

POSTRES
···  

Postres y Dulces Navideños
···  

Turrones y Neulas  

Bebidas No Incluidas

Niños hasta los 11 años incluidos

25 diciembre – 2022 – Horario de 13:00h a 16:30h

ES



 
DINNER MENU

Tender Leaves, Artichoke Heart, Aged Cheese, Avocado and Bellota Acorn-fed Iberian Ham
···

Medallion of Monkfish Steamed with Thyme, Roasted Garlic on Scarlet Shrimp 
with Sauce Américaine 

···
Iberian Sirloin Steak Wrapped in Jowl, Creamy Pumpkin "Ecomina" and Chorizo Bits

···
Christmas Trunk with Raspberry Sorbet 

···
Wine and Cava 

Sweets and Nougat  
···

Cellar (Not included) à la carte
Drinks Not Included

CHILDREN’S DINNER MENU

 Fresh Pasta Ribbons with Free-Range Chicken Carbonara 
···

Mini Pizza Margherita with Ham
···

Grilled Beef Tenderloin with French Fries 

···
Christmas Trunk with Raspberry Sorbet 

···
Sweets and Nougat

Drinks Not Included / Up to and including 11 years old child

From 7 to 10pm – Canary Islands

From 8 to 10:30pm – Mainland Spain

EN

24th
December



STARTERS
Iberian Bellota Acorn-fed Ham D.O. Huelva, sliced 

National and International Cheese Board

Selection of Iberian Cold Cuts 

Buffet of Crudités and Composed Salads 

Tasting Menu of Cooked Seafood and Three Sauces 

Fish and Seafood Soups     

MAIN COURSES
Oven Roasted Turkey with Dried Fruits and Nuts 

Suckling Lamb Roasted Castilian-Style 

Veal Shank Confit at Low Temperature with Cardoons

Baked Sea Bream with Oil and Chilli Pepper 

Redfish with Black Sesame and Lemon 

Grilled White Asparagus and Wild Asparagus Duo 

Saffron Baked Potatoes and Black Olives 

Cheek Cannelloni with Roast Juice

Wok-fried Tricolour Vegetables in Soy Sauce 

LIVE STATION
Selección de Nuestras Mejores Carnes y Pescados Elaborados 

a la Vista del Cliente   
 

DESSERTS
Christmas Desserts and Sweets 

Nougats and Neulas    

Cellar à la carte (Not Included) – Drinks Not Included

25th December – 2022 – From 1 to 4:30 pm

EN

25TH DECEMBER

CHRISTMAS MIDDAY BUFFET



CHILDREN'S MIDDAY BUFFET

                         
    

   
   

   
   

   
   

   

25
th  DECEMBER

STARTERS
···

Traditional Christmas Pasta Soup
···

Cannelloni with Cheese Gratin
···

MAIN COURSES
···

Oven-Roasted Turkey with Dried Fruits and Nuts
···  

Roman Fried Redfish

LIVE STATION
···

Selection of Our Best Meats and Fish prepared in Front of the Customer
 

DESSERTS
···  

Christmas Desserts and Sweets
···  

Nougats and Neulas   

Drinks Not Included

Up to and including 11 years old child

25th December 2022 – From 1 to 4:30 pm

EN


