
Tabla de embutidos ibéricos selección gourmet y quesos premiados curados con 
focaccia pan ajo en nuestro horno de leña.

Variedad de canapés.
Rueda de mariscos cocidos y ostras. 

Bisque de carabinero.
Sorbete de maracuyá y lima.

Solomillo hojaldrado de cerdo ibérico con puré de manzana, 
foie y guisillo de boletus.

Explosión de chocolates
Selección variada de turrones y polvorones. 

Bolsa Cotillón. 
 ¡Uvas de la Suerte!

CÓCTEL DE BIENVENIDA A NUESTRA CENA DE GALA

POSTRE

salados y caldo
¡Churros 

con Chocolate!

Agua mineral, refrescos, cerveza
Vino Blanco (D.O. Rueda)  Nekora Verdejo 
Vino Tinto (D.O. Ribera del Duero) Carmelo Rodero 9m 
Champagne G.H. Mumm Cordon Rouge
Cafés y Licores

Tabla de Jamón ibérico y queso con rollitos de york, 
queso Philadelphia y sus crujientes.
Twister de langostinos con salsa agridulce.
“Sinfonía Infantil” Lagrimitas de pollo empanado con 
salsa de miel y mostaza.
Croquetas de Jamón Ibérico
Surtido de mini pizzas 
PLATO PRINCIPAL:

Solomillo de cerdo con patatas graten.
POSTRE:

Tarta de Chocolates y frutas

Barra libre y Dj 
hasta el cierre 

59€

150€
IVA

INCLUIDO

IVA
INCLUIDO


