
Para compartir:
Tabla de quesos curados y embutidos ibéricos Selección gourmet

Lomo en orza sobre base de tomate natural y AOVE Maeva
Focaccia de Pan con Ajo al horno de leña

Ensaladilla de gambas y pulpo con mayonesa Japonesa
Gyozzas de pollo y verduras con salsa de kimchy, soja y sésamo

A Elegir:
Secreto Ibérico de bellota con Patatazs asadas

ó
Lubina al horno con mix de verduras a la plancha

Postre:
Tarta de queso con mermelada de arándanos.

Bodega:
Agua Mineral, Cervezas, Refrescos

Vino Blanco D.O rueda Verdejo Nekora
Vino Tinto D.O Ribera del Duero

Café o infusión
Una copa de alcohol combinado para cada comensal

Condiciones: 
Grupo mínimo de 8 personas

Para todo el mes de Diciembre excepto para el 24, 25 y 31.
40€ por persona iva incluido.

Menú


