SELMA

MILLENARY OLIVE OII

Van a degustar el AOVE Premium (Aceite de Oliva Virgen Extra)

, un producto creado con amor y
maestria, nacido para compartir con usted nuestra pasion por
la bUsqueda constante, la excelencia, la tecnologia, el diseno
y la elegancia sin renunciar a la fradicion y los placeres de la
vida.

Le informamos que Ila botella llega meticulosamente
desinfectada y que por motivos del Covid le agradeceriamos
que solamente uno de los comensales sea el que sirva al resto
para su proteccion.

Un AOVE con una acidez de 0,12° que ha recibido diversos
premios por su calidad y packaging, diseno de la famosa
arquitecto italiana Monica Armani, que lo culmina su tapdn
dotado de un revolucionario sistema de dosificacion.

Una delicia para todos los sentidos.

Deseamos que este AOVE cubra todas sus expectativas tanto
sensoriales como organolépticas y que lo pueda disfrutar con
salud.

Reciba un cordial saludo
Joaquin Selma
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