MENU
NOCHEVIEJA

9) PORT ELCHE



MENU
NOCHEVIEJA

Cocktail de bienvenida

Tataki de atun con sal de jamon ibérico, escabeche

de remolacha y naranja confitada

Pop-corn de gamba thai, mousse de foie y manzana acida
Bocadito poblano de costilla mechada y crema agria

Primer Plato
Ceviche de corvina con crujiente de maiz y yuca

Segundo Plato
Ravioli crujiente de pato con bechamel de curry rojo y coco

Pescado
Gallo Pedro al horno con salsa de galeras

Carne
Solomillo de ternera con parmentier trufado y chips de chirivia

Postre
Capricho de chocolate y citricos con crumble de pistachos

Uvas de la suerte, cotillon, resopén y dulces Navidefios

Bodega

Vino Blanco - Dilema Verdejo - Verdejo - D.O. Castilla y Ledn

Vino Tinto - Laudum Roble - Monastrell-Syrah - D.O. Alicante

Cava - Prima Vides Brut - Macabeo, Parellada, Xarel-lo - D.O. Cava

Agua, Cerveza, Refrescos

120€




