jardines
de lamata

Restaurante Fardines de la Mata

[entrantes](aescoger uno)

Tomate de la huerta con ventresca de atun de almadraba, cebolla escalivada y olivas de kalamata.
Salteado de alcachofas confitadas y calamar de playa con pesto de cilantro.

Burrata ahumada, con ajo colorao, rucula, berenjena asada y costrones.

Coca crujiente de boquerones marinados y tabernero murciano

[principales](aescogeruno)

Taco de bonito de carboneras con escabeche de verduras y meloso de aguacate.

"Guiso” marinero de corvina con patata y pimiento choricero.

Medallon de presa ibérica con puerros confitados y holandesa ibérica.

Taco de rubia gallega a la brasa, patata a lo pobre y velouté de piquillos. Suplemento 3€.
Arroz meloso de gamba blanca de carboneras con gazpachuelo de all i oli y azafran.

[postres] (aescoger uno)

Talbina de matalauva y almendras con miel.
Choco adicto y nueces.
Limon Pie en texturas.

Papaviejos con crema inglesa de vainilla.

Precio 20€ por persona.

IVA incluido. Servicio de bebida y café no incluido.

SINGULAR'S
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