
RESTAURANT



JAMÓN IBÉRICO DE MONTE NEVADO   19€
cortado a cuchil lo con tomate ral lado y pan de cristal

ROLLITO DE CECINA CON MOUSE DE PATO   3,5€ 
y mermelada de tomate casero con tostada de pan de cristal

ESC ALIBADA DE VERDURAS DE TEMPORADA   14,50€ 
con bacalao confitado,  mermelada de naranja,  queso de la  t ierra y  cruj iente de jamón ibérico

CHIPIRONES FRESCOS A LA PLANCHA   13€ 
con cebolla morada fr ita y  al iol i

PATA DE PULPO A LA BRASA   19€ 
con bombón de patatas y  mojo canario

RAVIOLIS C ASEROS DE CONFIT DE PATO (RECOMENDACIÓN DEL CHEF)   15€ 
con shitakes en su jugo,  gratinados con parmes ano y trufa

C ARPACCIO DE TERNERA AHUMADO   17€ 
con parmes ano fresco,  trufa y  micuit

ALC ACHOFAS,  BOLETUS EDULIS,  (RECOMENDACIÓN DEL CHEF)   20€ 
jamón ibérico y foie

TIMBAL DE VENTRESC A DE ATÚN ROJO   14€ 
con cebolla confitada

ENSALADA DE BURRATA ,    15€ 
con tomate deshidratado,  rúcula y  vinagreta de albahaca

E N T R A N T E S

A R R O C E S
( * )  A r r o c e s  m í n i m o  p a r a  2  p e r s o n a s .  

T i e m p o  d e  c o c c i ó n  2 0  m i n u t o s .

ARROZ CREMOSO   20€ 
con bogavante

G U I S O S

ALUBIAS DE LA BAÑEZA   13€ 
con oreja

GARBANZOS DE BENAVENTE   13€ 
con cal los

PATATAS A LA IMPORTANCIA   13€ 



RAPE EMPIÑONADO   20€ 
con espaguetis  de calamar y langostinos y almejas

RODABALLO A LA BRASA   19€ 
con puerros confitados y puré de mantequil la

PARGO A LA BRASA   20€ 
con ceviche de verduras y  cítr icos

P E S C A D O S

C A R N E S
a  l a s  b r a s a s  d e  c a r b ó n  c o n  g u a r n i c i ó n

LINGOTE DE COCHINILLO CRUJIENTE,    19€
morci l la  y  compota de manzana

SOLOMILLO A LA BRASA   21€ 
pastel  de patata fr ito,  foie y  jugo de carne

ENTRECOT A LA BRASA   19€ 
con patatas y  padrón

CHULETÓN DE VAC A VIEJA   36€ EL KG 
con patatas y  padrón

CHULETILLAS A LA BRASA   20€ 
con ens alada y patatas fr itas

LECHAZO (MÍNIMO 2 PERSONAS,  POR ENC ARGO)
¼ as ado al  esti lo tradicional  acompañado de ens alada fresca



BROWNIE DE CHOCOLATE   5€
con helado de naranja y  sopa de chocolate

TIRAMISÚ C ASERO   5€   

MILHOJAS CON CREMA DE QUESO Y FRUTOS DE TEMPORADA   5,50€ 

TARTALETA DE MANZANA C ASERA RECIÉN HORNEADA    5 ,50€  
con helado de coco
(15 min)

P O S T R E S
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reser vas@hotelmontico.es

+34 983 795 050

www.hotelmontico.com


