Menu Féte des meres

Déjeuner du 26 mai 2024

Amuse Bouche

* %%

Tourteau a I’aloe vera
et son velours d’avocat,
jus vert acidulé au kiwi

* %k *

Cabillaud confit au vadouvan,
jeunes pousses de choux condimentees,
d’'une pate de kumquat a la pistache,
beurre emulsionnée a la chartreuse et clementine

* k%

' & Mignon de veau doré,
ce homardine & la fleur de sureau,
.. echalote fermentée,
cremeux de petits pois,
' dte et cerise

ersonne, hors boissons.
¢ réserv estaurant@chateaueza.com ou au +33 4 93 41 12 24



