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Diner du 14 février 2026

Lo Rochen ... autown de la cMeéditenandée

Gatin” de flecs de betteraves,
¢mulsion lactée au raifort,
perlée d'eeufs de truite

Langoustine juste saie
surmontee d'une dentelle d’agrumes confits,
sabayon au jus des tétes et pistache de Bronte

9%—&@0%@%@@&@%%&%%0&&
choux d’hiver,
jus des barbes créme au cidre de yuzu

Pigeon fonci do foie gras & Caligue nov
salsifis braisés,
jus aux effluves de cafe réglissé

Shaichew de Sonmme a ZMM,
sorbet epice au gingembre

acidulee d'un sorbet passion combawa

I90€ par personne, 1’]01‘5 bOiSSOl’lS.

Informations & réservations : restaurant@chateau@eza.com ou au +33 4 93 41 12 24
Carte :11101‘g&nc disponiblc sur demande, origines des viandes et poissons : France
Prix nets, service et taxes compris



