
Amuse Bouche
***

Asperges mêlées
moril les farcies et son œuf parfait 

***

Cabillaud confit au vadouvan
jeune pousse de choux,

condimentée d’une pâte de kumquat à la pistache,
beurre émulsionné à la chartreuse et clémentine

***

Selle d’agneau
rôtie au beurre de sauge,

crémeux de petit pois à l ’huile basil ic,
émulsion de pomme de terre à l ’ail  noir

***

La Mouna de Pâques
brioche toastée,

crémeux de fleur d’oranger,
glace à la badiane

*** 

Mignardises

Menu de Pâques
Déjeuners des 31 mars et 1er avril 2024

120€ par personne, hors boissons. 
informations & réservations par courriel : restaurant@chateaueza.com ou au +33 4 93 41 12 24


