PER COMENCAR A OBRIR BOCA
PARA EMPEZAR PICANDO

La cassoleta de mini patates al caliu amb salsa "Hot chilli romesco”
o0 7,50€

La cazuelita de mini patatas “al caliu” con salsa “Hot chilli romesco”

Les croquetes casolanes de carn rostida ® 9,50€

Las croquetas caseras de carne asada

Degustacié de formatge semicurat de cabra d’'Ullastret amb “toppings”
i el Pedrigolet, I'oli d’oliva verge del parc natural del Montgri

®® O 1050€

Degustacion de queso semicurado de cabra de Ullastret con “toppings” y el
Pedrigolet , el aceite de oliva virgen del parque natural del Montgri

Taula de pernil ibéric amb coca de pa amb tomaquet 21,75€

Tabla de jamén ibérico con coca de pan con tomate

DE L'"HORTA EMPORDANESA
DE LA HUERTA AMPURDANESA

Crema de tomaquets rostits amb cremés de maté, all confitat al romani
i crocant de blat de moro fumat o000 10,00€

Crema de tomates asados con cremoso de requesdn, ajo confitado al romero y
crocante de maiz ahumado

Moniato escalivat amb formatge fresc de cabra i mel ecoldgica del parc
natural del Montgri ® @® ® 10,50€

Boniato escalivado con queso fresco de cabra y miel ecolégica del parque natural
del Montgri

A ida de cabdells amb lls de b lla fumat, tomaquets a la

flama, ceba de Figueres i maonesa de salaé [ X ] 12,50€

Ensalada de cogollos con virutas de bacalao ahumado, tomates flameados, cebolla
de Figueres y mayonesa de salazén

D'ALGUN INDRET DEL MON
DE ALGUN LUGAR DEL MUNDO

Hummus libanés amb dips de pa “naan” al forn de pedra

Hummus Libanes con dips de pan “naan” al horno de piedra

“Mac & Cheese” macarrons de pasta fresca amb cremosa salsa de
formatges i gratinat cruixent [ X ) 12,00€
“Mac & Cheese” macarrones de pasta fresca con cremosa salsa de quesos y
gratinado crujiente

“Poké bowl” de salmé amb arros “Akita K hi”, les hortali de
temporada y el seu condiment Poké o ® ® 14,00¢

“Poké bowl” de salmén con arroz “Akita Komachi”, las hortalizas de temporada y su
condimento Poké

MOLi det’ MIG
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DELS NOSTRES ORIGENS | TRADICIONS
DE NUESTROS ORIGENES Y TRADICIONES

Trinxat Empordanés de patata, broquil verd, ou a baixa temperatura i botifarra

de perol @ 12,75€

Trinxat “Empordanés” de patata y coliflor verde con huevo a baja temperatura y butifarra de
perol

Gran 16 de carn d’s amb bei | de tofona, red i6 de garnatxa
D.O Emporda i fruits secs 000 13,50€

Gran caneldn de carne de cocido con bechamel de trufa, reduccion de garnacha D.O
Emporda y frutos secos

El nostre “platillo” de pollastre de rostit amb prunes i poma "Golden delicious" de

Torroella al forn [ X ] 15,50€
Nuestro platillo de pollo de cocido con ciruelas y manzana "Golden Delicious" de Torroella al
horno

DELS ARROSSARS DE PALS
DE LOS ARROZALES DE PALS

El sec Empordanés amb la varietat Nembo de "I'Estany de Pals" de costellé de

porc confitat amb porros brasejats i topping de r [ 17,00€

El seco Ampurdanés con la variedad Nembo de “I'Estany de Pals” de costilla de cerdo
confitada con puerros braseados y topping de romesco

El negre de sépia elaborat amb la varietat Baronet de "I'Estany de Pals" i allioli
suau d’anxoves de I'Escala o 17,75€

El negro de sepia elaborado con la variedad Baronet de “I'Estany de Pals” y alioli suave de
anchoas de la Escala

El caldés de marisc amb la varietat Bahia "del Mas pla" @
Arroz caldoso de marisco con la variedad Bahia “del Mas pla”

TOTS ELS NOSTRES ARROSSOS ESTAN ELABORATS AMB ARROS DE PALS
Todos nuestros arroces estdn elaborados con arroz de pals

MINIM 2 PERSONES / TEMPS DESPERA : 20 MINUTS
Minimo 2 personas / Tiempo de espera : 20 minutos

CONSULTI LES NOSTRES SUGERENCIES DE TEMPORADA
*CONSULTE NUESTRAS SUGERENCIAS DE TEMPORADA

Preus amb IVA inclds / Precios con IVA incluido
Gluten/ Gluten Peix / Pescado Sulfits i SO2 / Sulfitos y 502 @) Sesam / Sésamo
Ous / Huevos Molluscs /Moluscos (@) Vegetaria / Vegetariano @) Cacauets /Cacahustes

@ \Lactics /Licteos @) Crustacis / Crustéceos Soia / Soja @ Fruits amb closca / Frutos con cdscara

DEL MAR | LA TERRA
DEL MAR Y LA TIERRA

Llom de bacalla confitat amb pilpil d’alls escalivats i oli d’oliva de la
finca @ 17,50€

Lomo de bacalao confitado con pilpil de ajos escalivados y aceite de oliva de la
finca

Tronc de turbot al forn sobre el seu llit de patates i ceba de Figueres
amb picada catalana ® O 19.50€

Tronco de rodaballo al horno sobre su capa de patatas y cebolla de Figueres con
ajada catalana

Entrecot de vedella de Girona amb wok de patates baby i “pak choi”
18,00€

Entrecot de ternera de Girona con wok de patatas baby y “pak choi”

Filet de vaca madurada amb pastis de carbassa, coco i salsa de
cervesa negre caramel-litzada 19,75€

Solomillo de vaca madurada con pastel de calabaza, coco y salsa de cerveza
negra caramelizada

EL RACO MES DOLC
EL RINCON MAS DULCE

Assortiment de gelats i sorbets al gust

Surtido de helados y sorbetes al gusto

Amanida de fruites naturals de temporada

Ensalada de frutas naturales de temporada

“El mes tradicional”, Recuit de llet de cabra de “Ca la Nuri d’Ullastret”

amb mel ecoldgica del pare natural del Montgri ® ® O s50¢

“El més tradicional”, Requeson de leche de cabra de “Ca la Nuri d'Ullastret” con
miel ecolégica del parque natural del Montgri

“Montgricake” homenatge a la nostre poma de Torroella de Montgri
Pastis semifred de poma al forn caramel-litzada amb praliné, gelat de
canyella i garapinyats ® ® 0 700€
“Montgricake” homenaje a nuestra manzana de Torroella de Montgri

Tarta semifria de manzana al horno caramelizada con praliné, helado de canela y
garrapifiados

“Empordamisi” la versié del classic tiramisti amb productes locals,
recuit de drap, pa de pessic d'ametlles, ratafia i caramel

® ® ©700¢
“Empordamisu” la versidn del clasico tiramisi con productos locales, requeson de
trapo, bizcocho de almendras, ratafia y caramelo

“El postre del dia” la nostre elaboracié més dolca del dia amb
productes de temporada 7,00€
“El postre del dia” nuestra elaboracion més dulce del dia con productos de

temporada

“La xoco esfera lotus”mousse de galetes caramel-litzades amb bany
cruixent de xocolata amb llet @O 750€

“La choco esfera lotus” mousse de galletas caramelizadas con bafio crujiente de
chocolate con leche




