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Salpicón de Langosta
Carpaccio de Ternera con emulsión de Parmesano

Raviolis de Mariscos

·

Suprema de Salmón con salsa Burre Blanc
Rack de Cordero con Ciruelas estofadas

Solomillo Wellington

·

Espuma de Coco y Chocolate
Bombones Variados
Fruta de Temporada

Quesos Internacionales
Helados
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Mousse de Foie y Ciruelas al Té
Coctel de Gambas y Aguacate

Tosta de Brioche, Salmón de Uga y Creme French

·

Pavo con sus Guarniciones clásicas
Merluza con Almejas al Riesling

Solomillo de ternera con Salsa de Setas

·

Mousse de Lima y Hierbabuena
Bombones Variados
Fruta de Temporada

Quesos Internacionales
Helados
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Lobster Appetiser
Beef Carpaccio with a Foam of Parmesan Cheese

Filled Raviolis with Seafood

·

Salmon fillet with Burre Blanc sauce
Rack of Lamb with Pickled Plums

Sirloin Steak Wellington

·

Coconut-chocholate Foam
Variety of Different Chocolates

Seasonal Fruit
Variety of International Cheese

IcecreamG
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Liver Paté with Pickled Plums
Shrimps-Avocado Cocktail

Brioche with Salmon from Uga and Creme Fraiche

·

Turkey with Classic Garnishing
Seahake with Clams and Rieslingsauce

Sirloin Steak with Mushroom Sauce

·

Lime-mint Mousse
Variety of different Chocolates

Seasonal Fruit
Variety of international Cheese

Icecream
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Hummervorspeise
Carpaccio vom Rind mit Parmesanschaum

Raviolis, gefüllt mit Meeresfrüchten

·

Lachsfilet in Burre Blanc Sosse
Lammkarree mit eingelegten Pflaumen

Rinderfilet Wellington

·

Kokos-Schokoladen-Schaum
Auswahl an verschiedenen Pralinen

Obst der Saison
Internationale Käsesorten

Eiscreme
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Leberpastete mit eingelegten Pflaumen
Krabben-Avokaden-Cocktail

Getostetes Brioche mit Lachs aus Uga und Creme Fraiche

·

Truthahn mit klassischer Garnierung
Seehecht mit Muscheln in Rieslingsosse

Rinderfilet mit Pilzsosse

·

Limetten-Minze-Mousse
Auswahl an verschiedenen Pralinen

Obst der Saison
Internationale Käsesorten

Eisecreme
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