
 
 

Entrantes/Vorspeisen/Starters/Entrée  
 

 
Carpaccio de langostinos con vinagreta de cítricos y crema de aguacate  11,00 €  
Garnelencarpaccio mit Zitrusvinaigrette und Avocadocreme  
Shrimp carpaccio with citrus vinaigrette and avocado cream  
Carpaccio de crevettes avec vinaigrette d'agrumes et crème d'avocat  
 

 
Ensalada Finca Salamanca (queso fresco/tomate/aguacate)    9,00 €  
Finca Salamanca Salat (Frischkäse/Tomate/Avocado)  
Finca Salamanca Salad (fresh cheese/tomato/avocado).  
Salade Finca Salamanca (fromage frais/tomate/avocat).  
 

 
Tartar de atún con mojo de almendras  12,00 €  
Thunfischtatar mit Mandel-Mojo-Sauce  
Tuna tartare with almond mojo sauce  
Tartare de thon avec sauce mojo aux amandes.  
 

 
Steak tartar en pan brioche  16,00 €  
Steaktatar auf Briochebrot  
Steak tartare on brioche bread  
Tartare de boeuf sur pain brioché  
 

 
Croquetas de morcilla canaria    9,00 €  
Kanarische Blutwurstkroketten  
Canarian black pudding croquettes  
Croquettes de boudin noir des Canaries  
 

 
Carpaccio de pato con vinagreta de fruta de la pasión  14,00 €  
Enten-Carpaccio mit Maracuja-Vinaigrette  
Duck carpaccio with passion fruit vinaigrette  
Carpaccio de canard à la vinaigrette aux fruits de la passion  
 

 
Berenjena asada glaseada con miel de palma    8,00 €  
Gebratene Auberginen glasiert mit Palmenhonig  
Glazed roasted eggplant with palm honey  
Aubergine rôtie glacée au miel de palme  
 
  



 
 

Puerros confitados y ahumados    8,00 €  
Lauch kandiert und geräuchert  
Confit and smoked leeks  
Poireaux confits et fumés  
 

 
Huevos rotos con chorizo canario "chorizo de perro"    9,00 €  
Rührei mit kanarischer Chorizowurst „chorizo de perro“  
Scrambled eggs with Canarian chorizo sausage "chorizo de perro"  
Oeufs frits avec chorizo canarien "chorizo de perro"  
 

 
Papas negras con sus mojos    9,00 €  
Schwarze Kartoffeln mit ihren Mojos  
Black potatoes with their mojos sauces  
Pommes de terre noires avec leurs sauces "mojos"  
 

 
Tabla de quesos  11,00 €  
Käsebrett  
Cheeseboard  
Plateau de fromages  
 

 
De cuchara / Zum Löffeln / Soup / Soupes  
 

 
Crema de berros con gofio de millo y queso ahumado    8,00 €  
Brunnenkressecreme mit Gofio (Maismehl) und geräuchertem Käse  
Watercress soup with millet gofio and smoked cheese  
Soupe de cresson avec gofio de millet et fromage fumé  
 

 
Crema de calabaza     8,00 €  
Kürbiscreme   
Pumpkin soup  
Soupe de citrouille  
 

 
Gazpacho de fresas    8,00 €  
Erdbeer-Gazpacho  
Strawberry gazpacho  
Gaspacho de fraises  
 

 



 
 

Pastas y arroces / Pasta-und Reisgerichte / Pasta and rice / Pâtes et riz 
 

 
  

Arroz meloso de marisco  12,00 €    

Reis mit Meeresfrüchten  
  

Creamy seafood rice  
  

Riz crémeux aux fruits de mer  
  

 
 

  

Canelón relleno de espinacas, frutos secos y bechamel de queso gorgonzola    8,00 €    

Cannelloni gefüllt mit Spinat, Nüssen und Gorgonzola-Käse-Béchamel  
  

Cannelloni stuffed with spinach, nuts and gorgonzola cheese bechamel sauce  
  

Cannelloni farci aux épinards, fruits secs et sauce béchamel au fromage  
  

 
 

  

Fettuccine a la marinera  10,00 €    

Fettuccine auf Seemann's Art  
  

Seafood fettuccine  
  

Fettuccine aux fruits de mer  
  

 
 

  

Risotto de boletus  17,00 €    

Steinpilzrisotto  
  

Porcini mushroom risotto  
  

Risotto aux cèpes  
  

 
 

  

Pescados/Fisch/Fishes/Poissons  
  

 
 

  

Bacalao encebollado con papas canarias  18,00 €    

Kabeljau mit Zwiebeln und kanarischen Kartoffeln  
  

Cod with onion and Canarian potatoes  
  

Morue avec des oignons et des pommes de terre des Canaries  
  

 
 

  

Pescado de nuestras costas con beurre blanc y puré de batata  18,00 €    

Fisch unserer Küsten mit Beurre Blanc und Süßkartoffelpüree  
  

Local fish with beurre blanc and sweet potato puree  
  

Poisson de nos côtes avec beurre blanc et purée de patates douces  
  

 
 

  

 
 
 
 

  
 
 

  



 
 
 
Pulpo con salsa romescu y papas canarias crujientes 

 
18,00 €  

Oktopus mit Romesco-Sauce und knusprigen kanarischen Kartoffeln  
  

Octopus with romesco sauce and crispy Canarian potatoes  
  

Poulpe à la sauce romesco et pommes de terre croustillantes des Canaries   
  

 
 

  

Calamar asado con majada de cilantro y salsa de su tinta  17,00 €    

Gebratener Tintenfisch mit Koriander-Tintensauce  
  

Roasted squid with cilantro sauce and its ink sauce  
  

Calmar rôti avec sauce au coriandre et sa sauce d'encre  
  

 
 

  

Cherne con caldo de cazuela y garbanzos  20,00 €    

Zackenbarsch mit Auflaufbrühe und Kichererbsen  
  

Wreckfish with stew broth and chickpeas  
  

Mérou avec bouillon de cocotte et pois chiches  
  

 
 

  

Salmón asado con salsa de cava  18,00 €    

Gebratener Lachs mit Sekt-Sauce  
  

Roasted salmon with sparkling wine sauce  
  

Saumon rôti avec sauce au cava  
  

 
 

  

Carnes/Fleisch/Meats/Viandes  
  

 
 

  

Carrillera ibérica con reducción de Oporto  17,00 €    

Iberische Schweinebäckchen mit Porto-Reduktion  
  

Iberian cheek with Porto reduction  
  

Joeu ibérique avec sauce de Porto  
  

 
 

  

Paletilla de cordero lechal, cebolletas asadas y salsa de mojo rojo  22,00 €    

Milchlammschulter, geröstete Frühlingszwiebeln und rote Mojo-Sauce  
  

Shoulder of suckling lamb, roasted spring onions and red mojo sauce  
  

Epaule d'agneau, échalotes rôties et sauce "mojo rouge"  
  

 
 

  

Solomillo de ternera en salsa de almogrote  24,00 €    

Rinderfilet in Almogrote-Sauce (Kanarischer Käse)  
  

Beef tenderloin in almogrote (canarian cheese) sauce  
  

Filet de boeuf en sauce almogrote  
  

 
 

  

     



 
 
 
Presa ibérica con vinagreta de tomate canario y tostón de papa bonita 

 
24,00 €  

Iberisches Schwein mit kanarischer Tomaten-Vinaigrette und Kartoffel-Tostón  
  

Iberian pork with Canarian tomato vinaigrette and potato tostón  
  

Presa ibérique avec vinaigrette de tomate canarien et tostón de "papa bonita"  
  

 
 

  

Hamburguesa Finca Salamanca (carne de cabra/queso 
ahumado/lechuga/tomate/papas fritas)  15,00 €  

  

Finca Salamanca Burger (Ziegenfleisch/Räucherkäse/Salat/Tomate/Pommes Frites)  
  

Finca Salamanca Burger (goat meat/smoked cheese/lettuce/tomato/french fries)  
  

Burger Finca Salamanca (viande de chèvre/fromage fumé/salade/tomate/frites)  
  

 
 

  

Hamburguesa vegetariana (carne vegana/tomate/lechuga/cebolla asada)  12,00 €    

Veggie Burger (veganes Fleisch/Tomate/Salat/Röstzwiebel)  
  

Veggie Burger (vegan meat/tomato/lettuce/grilled onion)  
  

Burger végétarien (viande végétale/tomate/salade/oignon grillé)  
  

 
 

  

Para los niños/ Kinderkarte /For the kids/Carte enfants  
  

 
 

  

Tortilla francesa con jamón 8,00 €   

Französisches Schinken Omelett     

French ham omelette     

Omelette française avec du jambon    
    

Pasta con tomate y orégano 8,00 €   

Nudeln mit Tomaten und Oregano    

Pasta with tomato and oregano    

Pâtes avec tomate et oregan    
    

Pechuga de pollo empanada con sus papitas fritas 9,00 €   

Panierte Hähnchenbrust mit Pommes frites  
  

Chicken in breadcrumbs with french fries  
  

Escalope de poulet pané avec des frites  
  

    

Churros de pescado con sus papitas fritas 9,00 €   

Fisch-Churros mit Pommes Frites  
  

Fish churros with their French fries  
  

Churros de poisson avec ses frites  
  



 
 
 

 
  

Postres/Nachtisch/Desserts/Desserts  
  

 
 

  

Coulant de chocolate con helado de vainilla    6,00 €    

Schokoladencoulant mit Vanilleeis  
  

Chocolate coulant with vanilla ice cream  
  

Coulant au chocolat avec glace à la vanille  
  

 
 

  

Espuma de yogur de cabra con piña de El Hierro al ron    7,00 €    

Ziegenjoghurtschaum mit Ananas von El Hierro und Rum  
  

Goat yogurt foam with pineapple from "El Hierro" with rum  
  

Mousse de yaourt de chèvre à l'ananas de "El Hierro" au rhum  
  

 
 

  

Tarta de queso ahumado    6,00 €    

Geräucherter Käsekuchen  
  

Smoked cheese cake  
  

Gâteau au fromage fumé  
  

 
 

  

Plátano, gofio y galleta María    5,00 €    

Banane, Gofio (Maismehl) und Maria-Keks  
  

Banana, gofio (corn flour) and Maria biscuit  
  

Banane, gofio (farine de maïs) et biscuit María  
  

 
 

  

Quesillo canario    5,00 €    

Kanarischer Flan (Pudding)  
  

Canarian flan (pudding)  
  

Quesillo (pudding) canarien  
  

 
 

  

Ensalada de fruta fresca de temporada    5,00 €    

Frischer Obstsalat mit Früchten der Saison  
  

Seasonal fresh fruit salad  
  

Salade de fruits frais de saison  
  

 
 

  

Helados variados    4,00 €    

Verschiedene Eissorten  
  

Assorted ice creams  
  

Glaces variées  
  

 


