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1/10 Miettes de Thon à l’huile de tournesol 

Pêcheurs de France 

 

 
Conditionnement : Boîte métallique en fer blanc emboutie-sertie avec OF 
 

Lieu de fabrication :   
Etablissement agréé par le groupe : 
Côte d’ivoire, agrément sanitaire : 100PP 
 

Liste des ingrédients  :  Thon*, huile de tournesol, sel. 
*Euthynnus (Katsuwonus) pelamis 
 

Zone de pêche : Poisson pêché en Océan : Atlantique Centre-est, Sud-Ouest, Sud-Est /Pacifique / Indien 
 

Allergènes : Thon (apparait dans la dénomination) 
 

Caractéristiques pondérales  
 

Format Ouverture 

facile 

Poids net 

total 

Poids de 

poisson 

1/10  OUI 80 g 52 g. 

 

Valeurs nutritionnelles moyennes pour 100 g de poisson égoutté (sera modifié en 2019 

pour calcul sur PNT): 
 

Energie 1258 kJ / 303 kcal 

Matières Grasses  24 g 

dont acides gras saturés 2,6 g 

Glucides  0 g 

dont sucres  0 g 

Protéines  21 g 

Sel  1,1 g 

 

Palettisation, marquage et DLUO : 
 

 1/10 

Nombre boîtes par carton 36 

Nombre de carton par couche 12 

Nombre de couches par palette 15 

Nombre de cartons par palette 180 

 
Chaque palette complète est identifiée par une fiche reprenant la DLUO, la marque, la dénomination produit, le 
format. 
La DLUO ainsi que les éléménts de traçabilité sonr inscrits au jet d’encre sur le couvercle de la boîte.  

 

DLUO : 4 ans après la date de fabrication. 

Gencod boite : 313932 8230015  (code interne : 3003020111) 

Mode de conservation :  
Avant ouverture : A conserver à température ambiante dans un endroit sec et aéré. 
Après ouverture : Conserver le produit dans un conditionnement alimentaire approprié, au réfrigérateur 
 (0 à 4°C) et le consommer dans les 48 heures. 


