
VINIFICATION ET ELEVAGE 
Vendanges et tri manuels, levures de terroir


16 mois en fût de chêne dont 30% de fût neuf 


COMMENTAIRE DE DÉGUSTATION 

Il porte une jolie robe de rubis profond, ainsi qu’un 
bouquet de fleurs comme parfum délicat. D’une belle 

concentration, il alterne douceur et tendresse, 
délicatesse et force. Sa finale de poivre vert et d’épices 

souligne sa longueur.


ACCORD METS ET VINS 

Pâté en croûte, terrines au poivre vert, carré de porc, 
volaille rôtie, légumes rôtis, fromages crémeux. 


POUR SE FAIRE PLAISIR 
De 2024 à 2030


Ne pas hésiter à l’ouvrir plusieurs heures à l’avance

MERCUREY 
PREMIER CRU CLOS DES BARRAULTS 

2021

	 Appellation : Mercurey 1er cru

 Couleur : Rouge 

 Cépage : Pinot Noir 

Sols : argilo-calcaire, marnes claires, graviers et cailloux 
clairs en surface


	 Exposition : Sud, Sud-Ouest
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