
MERCUREY 
LES VIGNES DE MAILLONGE 

2018

	 Appellation : Mercurey 

 Couleur : Blanc 

 Cépage : Chardonnay  
Sols : argilo-calcaire, marne claire, cailloux durs en surface 


	 Exposition : Est, Sud-Est

VINIFICATION ET ELEVAGE 
Vendanges manuelles, levures naturelles


12 mois en fût de chêne dont 20% de fûts neufs 


COMMENTAIRE DE DÉGUSTATION 
Au nez, il exhale un parfum complexe de citron confit, de 
fruits secs et de cacahuètes. En bouche, on devine un fruit 
très mûr, enrobé, voluptueux, avec du volume et de la 
précision. Vin charmeur et élégant. 


ACCORD METS ET VINS 
Fromages de type Comté ou Beaufort, viandes blanches, 

feuilleté aux escargots, jambon persillé

 


POUR SE FAIRE PLAISIR 
De 2020 à 2025
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