
Palette code palettisation 

GTIN14 UE
23265470047691  

SPECIALE PIZZA

SPECIALE PIZZA 0,5L

INGRÉDIENTS CONDITIONNEMENT

Huile de tournesol, piments rouges (0,9%), thym (0,45%),
coriandre (0,11%), marjolaine (0,09%), poivre noir
(0,27%), arômes.

Critères bactériologiques : l’huile est un milieu anhydre : il
n’y a pas de risques de développement microbiologiques
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POUR NOUS CONTACTER

Origine de la matière première 

principale (Huile de tournesol) : 

UE et non UE

Lesieur Professionnel s’engage 

dans la communication du Nutri-Score
Produit recyclable

MODE DE CONSERVATION

Avant ouverture : A conserver à température ambiante et à l’abri de la lumière.
Après ouverture : Bien reboucher après usage.
DDM (date de durabilité minimale) : 15 MOIS

LES + DU PRODUIT

♦ Recette harmonieusement équilibrée entre la force du 

piment rouge et le parfum des herbes 

♦ A base de l’huile de tournesol

♦ Idéale pour relever vos pizzas, grillades, marinades, brochettes…

♦ Un format de table pratique de 0,5L 

VALEURS NUTRITIONNELLES

MOYENNES Pour 100 g

Énergie 3700kJ / 900kcal

Matières grasses 

dont acides gras saturés

100 g

11 g

Contient des quantités négligeables de glucides, sucres 
protéines et sel

GENCOD/EAN 13 3 265 478 029 008 

UC

Poids net UC en g 460

Poids brut UC en g 467

Dimensions UC en cm (l x p x h) 66 x 66 x 264

UL

Nombre d’UC par carton 6

Code interne 4769

DUN 14 1 326 547 004 769 4  

Poids net du carton en g 2760

Poids brut carton en g 2910

Dimensions carton en cm (l x p x h) 21 x 13.8 x 27

Palette

Nb de carton / couche 29

Nb de couches / palette 6

Nb de cartons / palette 174

Nb d’UC / palette 1044

Dimensions palette en cm (l x p x h) 120 x 80 x 177


