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Sans Gluten.

Pour vos
Sauces

Maizena fleur de mais sans gluten

Ref. 0017K1 | EAN 3011360010940

Fournisseur  UNILEVER FRANCE

Pour vos
Gateaux

Marque KNORR
POUR
UNE CUISINE
LEGERE
GENERAL

Unité de facturation Boite 700g
Unité de vente Boite de 700 g
Durée de vie 731 jours
DLUO garantie 120 jours
Labels Label végétarien Européen

Mode de conservation
Conditions de conservation

Température de stockage

Conditions utilisation

Ingrédients
Ingrédients primaires

Message marketing
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Ces spécifications sont fournies a titre informatif et peuvent étre modifiées

ultérieurement.

A conserver au sec et a température ambiante.
A conserver au sec et a température ambiante.
De 2°Ca 25°C

DESCRIPTION

1 cuillere a café rase = 3 g 1 cuillére a soupe rase = 10 g DOSAGES Fleur de Mais
MAIZENA Pour 1 L de sauce : SAUCE FLUIDE -> 40 g SAUCE LIEE -> 80 g Pour 1 L de
créme sucrée : CREME LEGERE -> 40 g CREME LIEE -> 80 g Pour 1 L de soupe :
SOUPE LIEE -> 80 g VELOUTE / CREME -> 120 g POUR 50 PERS DOSAGES
CLASSIQUES AVEC DE LA FARINE RECOMMANDATIONS FARINE + Fleur de Mais
MAIZENA QUATRE-QUARTS 1500 g 1000 g + 500 g SAVARIN 1250 g 625g + 625 g
GENOISE OU GATEAU ROULE 830 g 250 g + 580 g GATEAU AU CHOCOLAT 830 g 415
g + 415 g Pour des gateaux légers et moelleux Remplacez une partie de la quantité
de farine indiquée dans votre recette par Fleur de Mais MAIZENA, lors de la
préparation de vos gateaux et patisseries. Pour des sauces, crémes, soupes liées et
onctueuses Délayez Fleur de Mais MAIZENA dans un liquide froid (eau, lait,
bouillon). Ajoutez ce mélange au liquide chaud de la sauce, de la créme ou de la
soupe. Laissez épaissir quelques secondes a feu doux.

Ingrédient : amidon de mais (100%). Convient aux végétaliens.
Matiere premiere

Maizena Fleur de Mais est une véritable aide a la confection de vos préparations
sucrées ou salées. Sans gluten, c'est un liant parfait pour vos sauces, vos potages,
vos cremes desserts. C'est la référence du marché depuis 1924 !
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LOGISTIQUE
S unite
PCB 1 Controle colisage Non
Poids Brut 0.745 Kilo Volume 1726Cm3
Dimensions (Lx1xh) 12.1x7.1x20.1 Dimensions (unité) Centimeétre
S carTon
PCB 12 Controéle colisage Non
Poids Brut 9.152 Kilos Volume 22296 Cm?3
Dimensions (Lx1xh) 42.1x25.1x21.1 Dimensions (unité) Centimeétre
AR\ PALETTE
PCB 420 Controle colisage Non
Poids Brut 345.3 Kilos Volume 1156 800 Cm3
Dimensions (Lx1xh) 120x 80 x 120.5 Dimensions (unité) Centimeétre
NUTRITION

Valeurs nutritionnelles moyennes Pour 100 gr / ml non préparés

355 Kilocalories

Valeur énergétique 1487 Kilojoules

Matiéres grasses <0.5 Gramme
dont acides gras saturés <0.1 Gramme
Glucides 86 Grammes
dont sucres <0.5 Gramme
Fibres alimentaires 1 Gramme
Protéines <0.5 Gramme
Sel <0.01 Gramme
CARACTERISTIQUES
Pays de fabrication France
Type de régime Free From G, Vegan
Type d'emballage Box, Case, Wrapper
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