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Préparation pour creme patissiéere a froid premium

Ref. 002220 | EAN 3027030012411

Fournisseur CONDIFA

Marque ANCEL

GENERAL
Carton 5kg
Cartonde 5 kg
122 jours
240 jours
Lait
Oeufs, Fruits a coques, Céréales contenant du gluten

Avant ouverture, a conserver dans un endroit sec et frais, a I'abri de la lumiére et de
la chaleur. Utilisable aprés ouverture jusqu'a la date de péremption sous réserve du
respect des conditions de conservation précitées et dans |'emballage d'origine.
Conserver les desserts préparés au réfrigérateur. Par mesure d'hygiéne, consommer
rapidement les desserts préparés (conseil : dans les 48 h maximum).

Avant ouverture, a conserver dans un endroit sec et frais, a I'abri de la lumiére et de
la chaleur. Utilisable aprés ouverture jusqu'a la date de péremption sous réserve du
respect des conditions de conservation précitées et dans |'emballage d'origine.
Conserver les desserts préparés au réfrigérateur. Par mesure d'hygiéne, consommer
rapidement les desserts préparés (conseil : dans les 48 h maximum).

De 15°Ca 25°C
DESCRIPTION

Avant ouverture, a conserver dans un endroit sec et frais, a I'abri de la lumiére et de
la chaleur. Utilisable aprés ouverture jusqu'a la date de péremption sous réserve du
respect des conditions de conservation précitées et dans |'emballage d'origine.
Conserver les desserts préparés au réfrigérateur. Par mesure d'hygiéne, consommer
rapidement les desserts préparés (conseil : dans les 48 h maximum).

Ingrédients : Ingrédients: sucre, amidon modifié¢, LACTOSERUM, dextrose, LACTOSE,
BEURRE concentré, LAIT écrémé en poudre, émulsifiants (E 472a, E 472b), sirop de
glucose, stabilisants (E 450, E 339), correcteur d'acidité (E 263), arémes (contient
LAIT), colorants (E 160b(ii), E 101i). Traces éventuelles de (GLUTEN, OEUF, FRUITS A
COQUE).
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LOGISTIQUE
S unite
PCB 1 Controle colisage Non
Poids Net 5 Kilos Volume 11317Cm?3
Dimensions (Lx1xh) 31.1x24.1x15.1 Dimensions(unité) Centimétre
&S carToN
PCB 1 Controle colisage Non
Poids Net 5 Kilos Volume 11317Cm?3
Dimensions (Lx1xh) 31.1x24.1x15.1 Dimensions(unité) Centimétre
AR\ PALETTE
PCB 120 Controle colisage Non
Poids Net 600 Kilos Volume 1013760 Cm3
Dimensions (Lx1xh) 120 x 80 x 105.6 Dimensions(unité) Centimétre
NUTRITION

Valeurs nutritionnelles moyennes Pour 100 g ou 100 ml

409 Kilocalories
1711 Kilo Joules

Valeur énergétique

Matieres grasses 5 Grammes
dont acides gras saturés -

Glucides 87 Grammes

dont sucres 57 Grammes

Fibres alimentaires -

Protéines 2 Grammes
Sel -
CARACTERISTIQUES
Pays de fabrication France
Type de régime Vegetarian
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DANGERS STOCKAGE

SC - Sensible a la chaleur

SH - Sensible a I'humidité

CERTIE
SN,
3 %

YY) Générée le 17 Avril 2024 3 21h04 GROUPE CERCLE VERT

Ces spécifications sont fournies a titre informatif et peuvent étre modifiées ’ ZA-Saint Roch 95260 Beaumont sur Oise
ultérieurement. Tél. : 01 34 70 99 30 | www.groupe-cerclevert.fr




