
Date de Durabilité Minimale (D.D.M) : 12 mois

Conserver dans un endroit frais et sec dans son emballage d'origine

Pour 100 g de produit sec

Energie (kcal)

Energie (kJ)

Matières grasses(g)

   dont AG saturés (g)

Glucides (g)

   dont sucres (g)

Protéines (g)

Sel (g)

NB UC/UV Poids net

5 1,625 kg

UV/couche Nb couches NB UV/palette Poids brut

13 7 91 236 kg

TYPE DE CONDITIONNEMENT
- sachet en film filtrant dans sachet en film aluminisé 

- 5 sachets dans un étui en carton

F. P. Natural Ingredients S.A.S.

Parc d’Activités de Cerisé - Rue Marie Harel -  61000 CERISE - FRANCE

Tel: 02 33 28 28 00 - Fax : 02 33 28 87 15

PRODUIT PAR

Code EAN

3760169640017

Code EAN

13760169640014

UV 
(Unité de Vente)

N° AGREMENT SANITAIRE FR-61.077.010-CE

DONNEES LOGISTIQUES

Palette

446*153*234

Le produit est constitué de 5 sachets infusion de bouillon déshydraté de boeuf. 

Chaque sachet infusion contient 65 g de bouillon déshydraté.

Un sachet permet de reconstituer par infusion 2L de bouillon de boeuf.

CONSERVATION

DESCRIPTION DU PRODUIT

OGM

IONISATION

Après reconstitution du bouillon liquide : Consommer rapidement ou conserver maximum 24h au réfrigérateur

LISTE DES INGREDIENTS

Ne contient pas d'OGM ou de dérivés d'OGM tel que défini dans la directive 2001/18/CE et les réglements 1829/2003 et 

1830/2003

Ne contient pas d'ingrédients ou de dérivés ionisés et n'a pas subi de traitement ionisant selon les directives 1999/2/CE et 

1999/3/CE

Numéro de Lot de la forme : L190203001(L+année+mois+jour+n°d'ordre), imprimé sur chaque sachet et sur chaque étui.

ALLERGENES

Paramètre
DONNEES DE SECURITE 

ALIMENTAIRE
Aw (Activité de l'eau)

Salmonelle (selon 2073/2005/CE) 

FICHE TECHNIQUE 

produit 153001

Aw-mètre

NF EN ISO 6579

Critère

Absence dans 25g

< 0,4

Méthode

1289,8 186,2

Contient : céleri, blé.

Peut contenir des traces de poisson, mollusque, crustacé, soja.

MODE D'EMPLOI

1. Porter à ébullition 2 L d'eau.

2. Retirer le sachet infusion de son emballage alluminium

3. Plonger le sachet infusion dans l'eau bouillante.

4. Couvrir et laisser infuser 5 à 10 minutes minimum à feu doux. Remuer de temps en temps.

5. Retirer le sachet.  Le bouillon est prêt.

VALIDATION DUREE DE 

CONSERVATION
Tests de vieillissement sensoriels et microbiologiques réalisés en interne.

TRACABILITE

1,5

 FP Natural Ingredients

Référence : E153001-P-EX2-02

UC
(Unité Consommateur)

ENREGISTREMENT

BOUILLON DE BOEUF Ariaké
5 sachets pour reconstituer 5 x 2 L de Bouillon 
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Boeuf (74,7%) : viande de boeuf (origine : UE), extrait de viande de boeuf; bouillon de volaille (eau, viande, os, sel), légumes 

(oignon, carotte, céleri, tomate, ail), sel, extrait de levure, fibres de blé, épices et aromates, antioxydant : extraits riches en 

tocophérols.

1200*800*1778

Poids net

0,325 kg

(LxlxH) en mm

(LxlxH) en mm

(LxlxH) en mm

140*85*220

COMPOSITION NUTRITIONNELLE

Par litre de préparation

305,0 44,5

56,6 9,2

12,0

0,2 0,0

3,5

5,3 0,2

2,1 0,1

7,9


