
Sucre complet muscovado bio

Fournisseur

Marque

Ref. 002943 | EAN 3700214610480

BJORG & COMPAGNIE SAS

ALTER ECO

FICHE TECHNIQUE

GÉNÉRAL

Unité de facturation Sachet 500g

Unité de vente Sachet de 500 g

Informations bio. Biologique (>= 95 %)

Mode de conservation à conserver dans un endroit sec et frais.

Conditions de conservation à conserver dans un endroit sec et frais.

Température de stockage De 0°C à 24°C

DESCRIPTION

Conditions utilisation .

Ingrédients Sucre de canne non raffiné issu de l'agriculture biologique et du commerce équitable
contrôlé selon le référentiel Fair for Life (100% du poids total).

Message marketing Découvrez le sucre de canne complet muscovado Alter Eco et ajoutez plus de
saveurs à toutes vos recettes. Non raffiné, avec des notes subtiles de miel et de
caramel, bio et issu du commerce équitable, c'est le sucre semoule idéal pour
consommer plus responsable.

UNITÉ

PCB 1 Contrôle colisage Non
Poids Net 0.5 Kilo Volume 2 154 Cm ³
Dimensions (L x l x h) 20.1 x 15.1 x 7.1 Dimensions(unité) Centimètre

LOGISTIQUE

CARTON

PCB 20 Contrôle colisage Non
Poids Net 10 Kilos Volume 22 425 Cm ³
Dimensions (L x l x h) 44.1 x 24.1 x 21.1 Dimensions(unité) Centimètre
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PALETTE

PCB 980 Contrôle colisage Non
Poids Net 420 Kilos Volume 1 588 800 Cm ³
Dimensions (L x l x h) 120 x 80 x 165.5 Dimensions(unité) Centimètre

CARACTÉRISTIQUES

Pays de fabrication Philippines

Type de régime Vegetarian

DANGERS STOCKAGE

SC - Sensible à la chaleur

SF - Sensible au froid
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