
GRATIEN & MEYER – ROUTE DE MONTSOREAU – 49400 SAUMUR – 02 41 83 13 31 – contact@gratienmeyer.com 
 

Valeurs 
nutritionnelles 

Pour 100 ml 

Valeur énergétique 111 kJ/ 26 kcal 

Lipides < 0,5 g 

Dont acides gras 
saturés 

< 0,1 g 

Glucides 6,0 g 

Sucres 6,0 g 

Protéines < 0,5 g 

Sel  < 0,01 g 

FESTILLANT Rosé 
 

Le Festillant est une boisson à base de vin 
désalcoolisé. 

Élaborée à partir d’une fermentation naturelle 
classique en cuve, cette fine bulle est ensuite 
soumise à une distillation sous vide à basse 
température avant la mise en bouteille. Festillant 
est une boisson à base de vin désalcoolisé dont 
les caractéristiques organoleptiques n’ont été que 
très peu modifiées.  

 

Notes de dégustation 

La robe se dévoile rose pâle avec des reflets 
ambrés. La mousse est fine et persistante. Au nez 
des notes rafraîchissantes de mûres, et la bouche 
se révèle fruitée, ample, soutenue par une légère 
douceur. Belle longueur.  

 

Conseils de dégustation 

A servir entre 6 et 8°C à tout moment de la 
journée. Également délicieux à l’heure du dessert 
sur des crêpes, des gaufres ou des tartes aux 
fruits.  

Bouteille Gencod bouteille Gencod carton Gencod palette 
Bouteilles 

par 
carton 

Bouteilles 
par 

palette 

Carton 
par 

palette 

Couches 
par 

palette 

Carton 
par 

couches 

75 cl 3113590006851 3113590006868 3113590006875 6 570 95 5 19 

Box Gencod box 3113590007322 90 bouteilles par box 


