CLUB SANDWICH
MAGRET DE CANARD, TOMATES
gECéEIEES ET FROMAGE DE

Temps de préparation Difficulté p Thématique ) Colt portion”

MOINS DE 5 MINUTES MOYEN & LIVRAISON A DOMICILE §// ENTRE 4 ET 5 EUROS

S m
Harrys
B

FoodService

+ 2 TRANCHES DE PAIN DE MIE + 20g de créme fraiche
NATURE HARRYS FOOD SERVICE + 1 cas de moutarde & 'ancienne
+ 6 tranches de magret de canard + Tomates séchées

fumé + Salade
+ 2 tranches de fromage de brebis

@ SUIVEZ LA RECETTE!

1 Mélanger la créme fraiche et la moutarde.
Z Etaler le mélange sur I'une des tranches de pain.

3 Déposer les tranches de magret de canard fumé ainsi que les tranches de
fromage de brebis, la salade et les tomates séchées.

q Refermer le club, le couper en triangles et maintenir 'ensemble avec un pic au
centre. Servir.




