BURGER .
POULET PANE, CHORIZO,

FROMAGE DE CHEVRE

Temps de préparation Difficulté 0 Thématique “ Cout portion®
ENTRE 5 ET 15MIN MOYEN V ENTRE 2 ET 3 EUROS

== SNACKING
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FoodService

INGREDIENTS .o porin

+ Chorizo fort : 2 tranches
+ Oignons fris: PM

+ Salade lceberg : PM

+ Sel, poivre: PM

* PAIN POUR HAMBURGER SESAME
HARRYS FOODSERVICE: 1

* Steak de poulet pané: 1
* Fromage de chévre: 1tranche

@ SUIVEZ LA RECETTE!

1 Faire chauffer le poulet pané au four avec le chorizo et la tranche de fromage de
1 A

chévre 10mn a 180°. Au bout de 7mn rajouter le buns dans le four.
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Z Plaguer le buns: top dessous et la base par-dessus.

ir le poulet pang, le fromage de chévre, et le chorizo.
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‘I Ajouter la salade lceberg, les cignons fris. Refermer le buns, le ¢
Servir.



