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VANILLE POUDRE PURE

Sainte Lucie
100g

Code Produit PO30S

DESCRIPTION DU PRODUIT
VANILLE POUDRE PURE

Dénomination légale :

12 e 220m, ctte quait de

La vanille Boutbon bénéfce depuis 1964 d'un abel attbuc sux
Touche.

desc de R
Ces gousses, une fols broyess,

COMPOSITION

‘Gousses devanilleen poude 100%

origine Madagascar

CARACTERISTIQUES ORGANOLEPTIQUES

Aspect: poude fine
Couleur bun dnoir
Godt/ Odeur canctérisique delavanille
CARACTERISTIQUES PHYSICO-CHIMIQUES
Solubiié e
Humidite <20%
CARACTERISTIQUES MICROBIOLOGIQUES
Mésophiles aérobies 1000000 UFC 1g
Mosissures. <a000 UEC /g
Levures <3000 UFC /9
Salmonelle absence dans 259

VALEURS NUTRITIONNELLES MOYENNES ET INDICATIVES POUR 100g

procuit exempté par Fannexe V du réglement 2011/1169/CE
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CONDITIONS PARTICULIERES

Durée de vie toale du proguit 36 mois déclantion d'éiqueiage seon I dicive 2011/1169/CE

Durée de vie garantie & récepiion 24 mois

Conservation A

MODE DEMPLOL

s mament du

DOSAGE PRECONISE

344 c.cafépour 1 kg / 1L de péparation

CONTAMINANTS

Allergane(s) présent(s) dans l produit auan déclation d'iguetage selon la dircive 2011/1169/CE

RAs
‘Contamination(s) croisée(s) alergene(s)
possible(s)

oom o ok iqug st OGN -t onscnonnlcon i s loensCE‘1§2372003 Q20909 35857
ot drive 0oL 181EE GananDy
orisaton it non [E——
g%
St Lucie est certifés Entepreneurs + Engagésdepuis décembre 2016
CARACTERISTIQUES PRODUITS FINISET PALETTISATION
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Condionnement ot lstius
comeance VG 100y
Pasrupcseng s
Nombre 6UVC par B .
Nombre de PCB par cache palte “
Nombre e couche palets .
s

Poids brutpalett en kg




