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BARRY CALLEBAUT BELGIUM

BARRY

FICHE TECHNIQUE

GÉNÉRAL

Unité de facturation Seau kg

Unité de vente Seau de 1 kg

Durée de vie 270 jours

DLUO garantie 240 jours

Allergènes Lait, Fruits à coques, Céréales contenant du gluten, Soja, Barley and its 
derivatives, Almonds and its derivatives, Wheat and its derivatives

DESCRIPTION

Conditions utilisation -

Descriptif Cette préparation prête à l'emploi marie subtilement trois ingrédients 
d'exception : l'inimitable Pailleté Feuilletine™ de Cacao Barry, un praliné élaboré 
à partir d'amandes et de noisettes soigneusement sélectionnées, et un 
somptueux chocolat au lait.

Signée Cacao Barry, cette création séduit par son équilibre parfait entre 
complexité et simplicité d'utilisation. Les notes gourmandes d'amandes et de 
noisettes se mêlent à la légèreté des brisures de véritable crêpe dentelle pur 
beurre bretonne, offrant une texture feuilletée unique et un croustillant inégalé 
à vos réalisations.

Polyvalent et gourmand, ce pralin feuilletine s'intègre parfaitement à vos 
pâtisseries.
Ce produit contient du chocolat fabriqué à partir de fèves de cacao certifiées 
Cocoa Horizons™, participant à la protection de la biodiversité et à l'amélioration 
des conditions de vie des producteurs et de leurs familles.

Caractéristiques techniques :

.	29% de matières grasses

.	Préparation prête à l'emploi, fondante et croustillante
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Ingrédients Ingrédients : sucre 24,0%: biscuit finement émiettée au beurre (farine de blé, 
sucre, beurre concentré (lait) (8.13%), sucre du lait, protéines de lait, sel, extrait 
de malt (orge), poudre à lever: E500ii) 23,0%: Chocolat de couverture au lait 
21,5% (sucre 46,5%: poudre de lait entier
22,5%: beurre de cacao 19,0%: pâte de cacao 10,0%: matière grasse laitière 
anhydre 2,0%: arôme naturel de vanille <1% ) : noisettes 12,0%: amandes 12,0%: 
graisse végétale (tournesol) 7,0%: émulsifiant: lécithine de soja <1%

Message marketing .

UNITÉ

PCB 1 Contrôle colisage Non
Poids Brut 1.05 Kilos Volume 2 248 Cm ³
Dimensions (L x l x h) 13.1 x 13.1 x 13.1 Dimensions (unité) Centimètre

LOGISTIQUE

CARTON

PCB 6 Contrôle colisage Non
Poids Brut 6.8 Kilos Volume 16 284 Cm ³
Dimensions (L x l x h) 41.1 x 28.1 x 14.1 Dimensions (unité) Centimètre

PALETTE

PCB 396 Contrôle colisage Non
Poids Brut 475 Kilos Volume 1 497 600 Cm ³
Dimensions (L x l x h) 120 x 80 x 156 Dimensions (unité) Centimètre
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NUTRITION

Valeurs nutritionnelles moyennes Pour 100 gr / ml non préparés % AJR

535 KilocaloriesValeur énergétique 27 %2.24 Kilojoules

Matières grasses 30.5 Grammes 43.6 %

dont acides gras saturés 7.5 Grammes 37.3 %

Glucides 56.8 Grammes 21.9 %

dont sucres 48.8 Grammes 54.2 %

Fibres alimentaires 3.4 Grammes

Protéines 6.5 Grammes 13.1 %

Sel 0.31 Gramme 5.1 %

CARACTÉRISTIQUES

Pays de fabrication France

Type d'emballage Bucket

DANGERS STOCKAGE

SC - Sensible à la chaleur

SF - Sensible au froid
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