
Poudre de cacao plein arôme

Fournisseur

Marque

Ref. 003971 | EAN 3073419330362

BARRY CALLEBAUT BELGIUM

BARRY

FICHE TECHNIQUE

GÉNÉRAL

Unité de facturation Sachet kg

Unité de vente Sachet de 1 kg

Durée de vie 540 jours

DLUO garantie 485 jours

Allergènes Cocoa and its derivatives

DESCRIPTION

Conditions utilisation -

Descriptif D'une couleur brun chaud, la poudre de cacao Plein Arôme se distingue par son goût
rond de chocolat, suivi de délicates notes de caramel rappelant la douceur d'un
gâteau au chocolat maison. Sa richesse aromatique et sa texture fine en font un
ingrédient idéal pour sublimer vos préparations pâtissières et chocolatées.

Caractéristiques techniques :

.	 Couleur : brun chaud

.	 Arômes : chocolat intense, notes de caramel

.	 Texture : fine et homogène, parfaite pour pâtisserie et chocolaterie

Parfaite pour apporter saveur, couleur et profondeur, elle est idéale pour ganaches,
mousses, biscuits ou desserts à l'assiette.

Ingrédients Ingrédients : poudre de cacao : correcteur d'acidité: E 501i
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UNITÉ

PCB 1 Contrôle colisage Non
Poids Brut 1.051 Kilos Volume 2 772 Cm ³
Dimensions (L x l x h) 30.1 x 15.1 x 6.1 Dimensions (unité) Centimètre

LOGISTIQUE

CARTON

PCB 6 Contrôle colisage Non
Poids Brut 6.31 Kilos Volume 18 403 Cm ³
Dimensions (L x l x h) 39.2 x 19.4 x 24.2 Dimensions (unité) Centimètre

PALETTE

PCB 432 Contrôle colisage Non
Poids Brut 475 Kilos Volume 1 536 000 Cm ³
Dimensions (L x l x h) 120 x 80 x 160 Dimensions (unité) Centimètre

NUTRITION

Valeurs nutritionnelles moyennes Pour 100 gr / ml non préparés % AJR

389 KilocaloriesValeur énergétique 1 627 Kilojoules

Matières grasses 23 Grammes 33 %

dont acides gras saturés 13.8 Grammes 160 %

Glucides 9.1 Grammes 3.5 %

dont sucres 0.4 Gramme 0.4 %

Protéines 19.5 Grammes 39 %

Sel 0.04 Gramme 0.7 %

CARACTÉRISTIQUES

Pays de fabrication France

Type de régime Vegetarian

Type d'emballage Bag

GROUPE CERCLE VERT 
ZA-Saint Roch 95260 Beaumont sur Oise 

Tél. : 01 34 70 99 30 | www.groupe-cerclevert.fr 

Générée le 16 Janvier 2025 à 09h36

Ces spécifications sont fournies à titre informatif et peuvent être modifiées 
ultérieurement.



Poudre de cacao plein arôme | Ref. 003971 | EAN 3073419330362

DANGERS STOCKAGE

SC - Sensible à la chaleur

SF - Sensible au froid
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