
Pâte à glacer brune

Fournisseur

Marque

Ref. 003975 | EAN 3073419310548

BARRY CALLEBAUT BELGIUM

BARRY

FICHE TECHNIQUE

GÉNÉRAL

Unité de facturation Seau 5kg

Unité de vente Seau de 5kg

Durée de vie 540 jours

DLUO garantie 395 jours

Allergènes Soja

DESCRIPTION

Conditions utilisation -

Descriptif Solution idéale pour simplifier vos créations tout en conservant une finition 
professionnelle et élégante. Conçue pour allier praticité et qualité, elle permet 
de sublimer vos desserts sans nécessiter de tempérage complexe.

Facile à manipuler, cette pâte à glacer reste liquide à 40 °C et offre une brillance 
intense rappelant le chocolat, pour un enrobage parfait et uniforme. Sa 
formulation unique à base de graisses végétales assure un comportement de 
cristallisation régulier, éliminant les gestes techniques superflus et facilitant la 
finition de vos entremets.

Cette polyvalence en fait un allié précieux pour vos créations :
.	enrobage de gâteaux, cookies, brownies et biscuits,
.	nappage de viennoiseries, donuts, madeleines et génoises,
.	finition brillante de tous vos entremets et desserts raffinés.

En choisissant cette pâte à glacer, vous combinez simplicité d'utilisation, résultat 
impeccable et satisfaction des yeux et du palais, même pour des opérateurs de 
tous niveaux techniques.

Caractéristiques techniques :
.	Texture : liquide à 40 °C, facile à napper
.	Composition : graisses végétales, chocolat
.	39.1% de matières grasses
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Ingrédients Ingrédients : sucre 42,0%: graisse végétale totalement hydrogénée (noix de coco, 
palmiste) en proportion variable 38,5%: poudre de cacao maigre
18,0%: sucre du lait 1,5%: émulsifiant: lécithine de soja <1%: arôme <1%: 
vanilline <1%

Message marketing -

UNITÉ

PCB 5 Contrôle colisage Non
Poids Brut 5.207 Kilos Volume 9 658 Cm ³
Dimensions (L x l x h) 23.1 x 23.1 x 18.1 Dimensions (unité) Centimètre

LOGISTIQUE

CARTON

PCB 4 Contrôle colisage Non
Poids Brut 21.608 Kilos Volume 42 716 Cm ³
Dimensions (L x l x h) 46.1 x 46.1 x 20.1 Dimensions (unité) Centimètre

PALETTE

PCB 128 Contrôle colisage Non
Poids Brut 703 Kilos Volume 1 632 000 Cm ³
Dimensions (L x l x h) 120 x 80 x 170 Dimensions (unité) Centimètre
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NUTRITION

Valeurs nutritionnelles moyennes Pour 100 gr / ml non préparés % AJR

576 KilocaloriesValeur énergétique 29 %2 409 Kilojoules

Matières grasses 40.6 Grammes 57.9 %

dont acides gras saturés 36.3 Grammes 181.5 %

Glucides 45.1 Grammes 17.4 %

dont sucres 43.1 Grammes 47.9 %

Fibres alimentaires 6.2 Grammes

Protéines 4.1 Grammes 8.1 %

Sel 0.01 Gramme 0.1 %

CARACTÉRISTIQUES

Pays de fabrication France

Type d'emballage Bucket

DANGERS STOCKAGE

SC - Sensible à la chaleur

SF - Sensible au froid
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