
Fumet de poisson déshydraté

Fournisseur

Marque

Ref. 004002 | EAN 8711200461912

UNILEVER FRANCE

KNORR

FICHE TECHNIQUE

GÉNÉRAL

Unité de facturation Boîte 750g

Unité de vente Boite de 750 g

Durée de vie 121 jours

DLUO garantie 120 jours

Allergènes Poissons

Allergènes (Traces) Oeufs, Lait, Céréales contenant du gluten, Soja, Céleri, Moutarde, Barley and its
derivatives, Oats and its derivatives, Rye and its derivatives, Mollusques, Wheat and
its derivatives

Mode de conservation Bien refermer la boîte après utilisation. À conserver au sec et à température
ambiante.

Conditions de conservation Bien refermer la boîte après utilisation. À conserver au sec et à température
ambiante.

Température de stockage De 2°C à 25°C

DESCRIPTION

Conditions utilisation Base de sauce / Élément de cuisson Poudre: 25 g 125 g 750 g / 15 g 75 g 750 g Eau:
1 L 5 L 30 L / 1 L 5 L 50 L

Descriptif Le Fumet de Poisson déshydraté KNORR est préparé avec du cabillaud pêché en mer
norvégienne et des aromates. Il est sans exhausteur de goût. Avec lui, maîtrisez à
100% le goût final de vos préparations. Il apporte finesse et équilibre à vos sauces
sans les dénaturer.

Ingrédients Ingrédients : maltodextrine, sel, CABILLAUD 12%, amidons, oignon, sucre, huile de
maïs, extrait de vin blanc, panais, épices (ail, graines de fenouil, racine de livèche),
extrait de levure, jus de champignon concentré, arôme. Peut contenir : BLÉ, SEIGLE,
ORGE, AVOINE, MOLLUSQUES, OEUFS, SOJA, LAIT, CÉLERI et MOUTARDE.

Ingrédients primaires Matière première

Message marketing Le Fumet de Poisson déshydraté KNORR® est préparé avec du cabillaud pêché en
mer norvégienne et des aromates. Il est sans exhausteur de goût. Avec lui, maîtrisez
à 100% le goût final de vos préparations. Il apporte finesse et équilibre à vos sauces
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sans les dénaturer.

UNITÉ

PCB 1 Contrôle colisage Non
Poids Brut 0.824 Kilo Volume 2 195 Cm ³
Dimensions (L x l x h) 13.1 x 11.1 x 15.1 Dimensions (unité) Centimètre

LOGISTIQUE

CARTON

PCB 6 Contrôle colisage Non
Poids Brut 5.092 Kilos Volume 15 169 Cm ³
Dimensions (L x l x h) 36.1 x 26.1 x 16.1 Dimensions (unité) Centimètre

PALETTE

PCB 378 Contrôle colisage Non
Poids Brut 345.8 Kilos Volume 1 225 920 Cm ³
Dimensions (L x l x h) 120 x 80 x 127.7 Dimensions (unité) Centimètre

NUTRITION

Valeurs nutritionnelles moyennes Pour 100 gr / ml non préparés Pour préparation de 100 gr / ml

301 Kilocalories 7 KilocaloriesValeur énergétique 1 263 Kilojoules 31 Kilojoules

Matières grasses 2.8 Grammes < 0.5 Gramme

dont acides gras saturés 0.6 Gramme < 0.1 Gramme

Glucides 58 Grammes 1.4 Grammes

dont sucres 6.8 Grammes < 0.5 Gramme

Fibres alimentaires 1.1 Grammes < 0.5 Gramme

Protéines 11 Grammes < 0.5 Gramme

Sel 20.8 Grammes 0.53 Gramme
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CARACTÉRISTIQUES

Pays de fabrication Roumanie

Type d'emballage Carton, Cup/Tub/Bowl

Type matériau d'emballage Composite, Other, Polypropylene (PP
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