B GRoUPECEEIRTER

PROFESSIONAL

FONDS BLANC
DE VOLAILLE

L

WHITE CHICKEN FOND

Jusqd
1o

1509

Unité de facturation
Unité de vente
Durée de vie

DLUO garantie
Allergénes
Allergénes (Traces)

Mode de conservation

Conditions de conservation

Température de stockage

Conditions utilisation

Ingrédients

Ingrédients primaires

Message marketing

YY) Générée le 23 Juillet 2025 & 20h51

Ces spécifications sont fournies a titre informatif et peuvent étre modifiées

ultérieurement.

Fonds blanc de volaille déshydraté

Ref. 004044 | EAN 8722700093145

Fournisseur  UNILEVER FRANCE

Marque KNORR

GENERAL

Boite 750g

Boite de 750 g

366 jours

120 jours

Céleri

Oeufs, Lait, Céréales contenant du gluten, Moutarde

Bien refermer la boite aprés utilisation. A conserver dans I'emballage d'origine, a
I'abri de la lumiére dans un endroit frais et sec. La température de stockage ne doit
pas dépasser 25°c.

Bien refermer la boite aprés utilisation. A conserver dans I'emballage d'origine, a
I'abri de la lumiére dans un endroit frais et sec. La température de stockage ne doit
pas dépasser 25°c.

De 0°Ca 25°C

DESCRIPTION

Base de sauce Elément de cuisson Fonds blanc de Volaille 25g /125g/750g 15g /
75g/750gEaull/5L/30L1L/5L/50L

Arémes (dont CELERI), amidon de pomme de terre, maltodextrine, sel, extrait de
levure, volaille : 2,8% (viande de poule : 2%, graisse de poule), oignon, dextrose, jus
de légumes concentrés (CELERI, carotte, poireau, oignon), antioxydant : extrait de
romarin. Peut contenir : gluten, lait, oeuf, moutarde.

Matiere premiere

Le Fond blanc de volaille déshydraté Knorr préparé avec des ingrédients de qualité.
Ses extraits de poule mijotée et ses aromates sélectionnés en font une base idéale
pour créer des sauces bien liées et des veloutés au go(t crémeux et authentique.
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LOGISTIQUE
S unite
PCB 1 Controle colisage Non
Poids Brut 0.827 Kilo Volume 2195Cm?3
Dimensions (Lx1xh) 13.1x11.1x15.1 Dimensions (unité) Centimeétre
S carTon
PCB 6 Controle colisage Non
Poids Brut 5.134 Kilos Volume 15169 Cm3
Dimensions (Lx1xh) 36.1x26.1x16.1 Dimensions (unité) Centimeétre
B\ PALETTE
PCB 378 Controle colisage Non
Poids Brut 348.7 Kilos Volume 1225920Cm?3
Dimensions (Lx1xh) 120x 80 x 127.7 Dimensions (unité) Centimeétre
NUTRITION

Valeurs nutritionnelles moyennes Pour 100 gr / ml non préparés  Pour préparation de 100 gr / ml

Valeur énergétique 291 Kilc.vca.lories 7 KiI(.Jca.Iories
1221 Kilojoules 30 Kilojoules

Matiéres grasses 2.7 Grammes <0.5 Gramme
dont acides gras saturés 1 Gramme <0.1 Gramme
Glucides 52 Grammes 1.3 Grammes

dont sucres

3.5 Grammes

<0.5 Gramme

Fibres alimentaires 0.6 Gramme <0.5 Gramme
Protéines 12 Grammes <0.5 Gramme
Sel 20.7 Grammes 0.5 Gramme
CARACTERISTIQUES
Pays de fabrication Allemagne
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