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APPELLATION : AOC Bordeaux Supérieur

SITUATION GÉOGRAPHIQUE : Gensac

SOL : Argilo-calcaire

DENSITÉ DE PLANTATION : 3 000 pieds/ha 

SURFACE : 8 ha

ENCÉPAGEMENT : 75% Merlot /  15% Cabernet Franc 

10% Cabernet Sauvignon

PRODUCTION : 55 000 bouteilles 

ÂGE MOYEN DES VIGNES : 35 ans 

PRODUCTION RAISIN :

• Suivi du vignoble (viticulture durable)

• Contrôle de la maturité 

• Vendanges mécaniques

VINIFICATION :

• Égrappage total

• Fermentation en cuves inoxydables

• Contrôle des températures entre 28°C et 30°C

• Trois remontages journaliers et cuvaison longue

ÉLEVAGE :

• 6 mois en cuves inox

Château CLOU DU PIN
B O R D E A U X  S U P É R I E U R

https://www.facebook.com/profile.php?id=100063102375989
https://www.instagram.com/ambrosia.wines/
https://www.linkedin.com/company/77026771
https://www.youtube.com/channel/UCgLMlgQxsN-D-CB3S58aUCw
https://vm.tiktok.com/ZMLdLMoY2
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APPELLATION : AOC Bordeaux Supérieur

VITICULTURAL AREA : Gensac

SOIL : Clay and limestone

PLANTATION DENSITY : 3 000 stocks/ha 

SURFACE : 8 ha

GRAPE VARIETY : 75% Merlot /  15% Cabernet Franc 

10% Cabernet Sauvignon

PRODUCTION : 55 000 bottles 

AVERAGE AGE OF VINES : 35 years 

GRAPE PRODUCTION :

• Follow up of the vineyard

• Maturity control 

• Mechanical harvests

WINE-MAKING PROCESS :

• Complete desteming

• Fermentation in stainless steel vats

• Temperature control (between 28°C to 30°C)

• 3 pumping-over per day and long vattinge

MATURING :

• 6 months in stainless steel vats
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