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FICHE TECHNIQUE PRODUIT

PRODUIT FOURNISSEUR MOULINS  SOUFFLET  

Tel  : 03.25.21.46.57 MOULIN DE PONT SUR SEINE

Code article 100902FA Fax : 03.25.21.46.62 10 400 PONT SUR SEINE

DESCRIPTION DU PRODUIT Produit destiné à l'alimentation humaine.

Farine de blé noir

COMPOSITION

100% Farine de blé noir d'importation (Chine, Europe dont Pologne, Canada, France) 

CARACTERISTIQUES TECHNOLOGIQUES

Détermination Norme

PHYSICO_CHIMIQUES HUMIDITE 12,0 à 14,5 %

CARACTERISTIQUES SECURITE ALIMENTAIRE

Détermination Norme

MICROBIOLOGIE Recommandation ANMF janvier 2013 TOLERANCE

Flore aérobie totale (farine) 2 000 000 UFC / g

Escherichia Coli 150 UFC / g

Staphylocoques coagulase + 100 UFC / g

ASR 46° 100 UFC / g

Salmonelles absence dans 25g

Listeria monocytogenes absence dans 25g

Bacillus cereus 200 UFC / g

Levures et Moisissures 50 000 / g

MYCOTOXINES Conforme au règlement n°1881/2006 du 19/12/06 et ses modifications

Aflatoxines B1 < 2 µg/kg

Aflatoxines B1,B2,G1,G2 < 4 µg/kg

Ochratoxines < 3 µg/kg

Zéaralénone < 75 µg/kg

DON < 750 µg/kg

METAUX LOURDS Plomb

Cadmium

PESTICIDES Conformément au règlement CE n°396 /2005 et ses modifications

Allergènes peut contenir des traces de gluten

OGM Ne contient pas d'organismes génétiquement modifiés ( règlement CE n° 1829/2003 et 1830/2003 )

Ionisation Garantie sans traitement ionisant.

CARACTERISTIQUES LOGISTIQUES CONSERVATION D.D.M

STOCKAGE :  entrepot A conserver dans un endroit frais et sec

CONDITIONNEMENT Fardeau de 10 sachets x 1 Kg en papier / Palettisation : 880 kgs

VALEURS  NUTRITIONNELLES SUR FARINES VISA QUALITE PRODUIT

Valeur Energétique en KJ (100 g) 1470 Lipides (g/100g) 2,2

Valeur calorique (kcal/100g) 348 Fibres (g/100g) 4,2

Protéines (g/100g) 11,0 Sucres (g/100g) < 0,5g

Glucides (g/100g) 68,0 Sel 0,04 g

Acides gras saturés (g/100g) 0,3

DATE : 14/09/2022

9 mois

ING FARINE DE SARRASIN FA10

< 0,2 mg/kg

< 0,1 mg/kg

Exclusivement dû à la présence naturel de sodium


