
Description du produit : Domaine du Grand Jaure 
Tradition 2014 

 

Conditionnement : 
75 cl 

 

Les cépages : 
Merlot 60% 
Cabernet Sauvignon 20% 
Cabernet Franc 20% 

 

Terroir 
-     Graves ancienne 

sur argile ferrugineuse 

 

Viticulture 
-     Rendement : 45 hl /ha 
-     Age moyen des parcelles : 22 ans 
-     Effeuillage 
-     Vendanges en vert manuelles 

 

Vinification 
-     Macération pré-fermentaire à froid 
-     Baies foulées avant encuvage 
-     Extraction des composés phénoliques en douceur 
-     Maîtrise des températures pendant toute la vinification 
-     Elevage en cuves inox pendant 15 mois 

 

Un mot sur Tradition 
Tradition est notre premier Pécharmant, il porte ce nom car nous faisons perdurer à chaque 
millésime le style qui a fait connaître notre domaine au fil du temps. Nous travaillons 
beaucoup sur le végétal pour avoir les meilleurs raisins possibles et nous vinifions par la suite 
sans artifice, relativement simplement. 

 

Dégustation 
Robe profonde, soutenue, nez ouvert sur de jolies notes de fruits rouges,. La bouche est 
marquée par une belle rondeur, l’évolution est très sur les fruits rouges tels que la cerise… 
Le final est puissant avec une très belle trame tannique. 

 

Les accords mets – vins : 
Ce vin saura parfaitement accompagner certaines viandes blanches, les viandes 
rouges et les fromages. Pourquoi pas une omelette aux cèpes du Périgord ! 
 

 

 

Les labels et distinctions : 


