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Denomination commerciale: PATES ALIMENTAIRES DE SEMOULE DE BLE DUR

Référence: QSXE050 CONCHIGLIE RIGATE

Code EAN: 8001250120502

Poids net: 500 g

Emballage primaire: Film complexe en Polypropyléne

Emballage secondaire: Carton ondulé

- . UVC{Colis Colis/couches Nr. Couches Colis/palette

Composition de la palette: 04 6 3 i8

Unité de vente: Paquet 500 g

Modalité de conservation: Conserver & ['abri des sources de chaleur, de la lumiére et eviter les endroits
humides

Date de Durabilité Minimale (DDM) 36 mois

Ingrédients: SEMOULE DE BLE DUR

Origine des matiéres premiéres Blé cultivé en UE et Hors UE, moulu en Halie

Process de fabrication: Melange de la semoule, extrusion, coupe, séchage et emballage

CARACTERISTIQUES PHYSICO - CHIMIQUE conformes au décret italien DPR n®187 du 09/02/2001

Humidité < 12,5%
Cendres sur la matiére séche < 0,90%
Acidite < 4°
Pesticides conformes au Reg. CE 396/2005 et mod. successives
Mycotoxines conformes au Reg. CE 1881/2006 et mod. successives
Metaux lourds conformes au Reg. CE 1881/2006 et mod. successives
ALLERGENES (Contsnus dans la recette, Reg. UE 1169/2011 et mod. suce.) BLE. Peut contenir des OEUFS et du SOJA.
CORPS ETRANGERS absents

VALEURS NUTRITIONNELLES MOYENNES POUR 1009

Energie 1490 kJ/351 keal
Matiéres grasses 1,59
dont: acides gras saturés 0,349
Glucides 69 g
dont: sucres 349
Fibres alimentaires 299
Protéines 14 g
Sel Og
CARACTERISTIQUE ORGANOLEPTIQUE
Aspet caracteristique, regulier
Couleur jaune claire
Odeur typique sans odeur étrangére
Saveur typique amidon
Consistance bonne structure consistante et homogéne
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