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Fonds blanc de volaille déshydraté

Ref. 006624 | EAN 7613032560683

Fournisseur NESTLE FRANCE

Marque MAGGI

GENERAL
Boite 675g
Boite de 675 g
548 jours
365 jours
Oeufs, Lait, Céréales contenant du gluten, Céleri

Durabilité minimale : 18 mois.A conserver au sec et a I’abri de la chaleur. Bien
refermer apres chaque utilisation.

Durabilité minimale : 18 mois.A conserver au sec et a I’abri de la chaleur. Bien
refermer apres chaque utilisation.

De 6°Ca 30°C
DESCRIPTION

Une solution efficace pour réaliser au quotidien toutes vos sauces a base de volaille,
mouiller vos sautés de volaille, cuire des légumes et féculents, pocher des viandes
blanches.

Maltodextrine, sel iodé, farine de BLE, volaille 3,7% (graisse de poulet, viande de
poule 1%), extrait de levure, oignon, sel, extrait de CELERI-rave, extrait de poireau,
arémes, extrait de carotte, acidifiant (acide citrique), curcuma, antioxydant (extrait
de romarin), extrait de thym, extrait d'ail. Peut contenir : OEUFS, LAIT

FRUITS_VEGETABLES_LEGUMINOUS_AND_NUTS (0%)

Une recette go(teuse et performante grace a :- un godt franc de volaille bouillie.-
une richesse des go(ts apportant rondeur et subtilité.Une sélection rigoureuse des
ingrédients : Sans exhausteurs de go(t ajoutés (glutamates, inosinates, guanylates).
Excellente dilution dans un liquide bouillant ou froid. Excellente tenue en liaison
chaude et froide.Un conditionnement pratique, hermétique, refermable, empilable
et recyclable.Une étiquette claire facilitant I'identification de la gamme, du produit
et des informations clés.Un bordereau de tracgabilité détachable.Un bon rapport
qualité/prix : garantie du respect des exigences qualité de NESTLE PROFESSIONAL 3
un colt maftrisé.
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LOGISTIQUE
&= unite
PCB 1 Controle colisage
Poids Net 0.675 Kilo Volume
Dimensions (Lx1xh) 14.1x13.1x15.1 Dimensions (unité)
&S carToN
PCB 6 Controle colisage
Poids Net 4.05 Kilos Volume
Dimensions (Lx1xh) 37.1x27.1x15.1 Dimensions (unité)
AR\ PALETTE
PCB 324 Controle colisage
Poids Net 226.8 Kilos Volume
Dimensions (Lx1xh) 120 x 80 x 120.7 Dimensions (unité)
CARACTERISTIQUES
Pays de fabrication (GDSN) Slovaquie

Pays de facturation (GDSN) France
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