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Fumet de homard premium en pate

Ref. 006755 | EAN 7613032792978

Fournisseur NESTLE FRANCE

Marque CHEF®

GENERAL
Pot 560g
Pots de 560 g
365 jours
240 jours
Crustacés, Lait, Céréales contenant du gluten

Date Limite d'Utilisation Optimale (DLUO) : 12 mois. A conserver dans un endroit sec
et frais. Aprés ouverture, conserver au réfrigérateur (maximum +6°C) et
consommer dans les 6 semaines.

Date Limite d'Utilisation Optimale (DLUO) : 12 mois. A conserver dans un endroit sec
et frais. Aprés ouverture, conserver au réfrigérateur (maximum +6°C) et
consommer dans les 6 semaines.

De 6°Ca 30°C
DESCRIPTION

Voir fiche technique.

Ingrédients : Concentré de HOMARD (CRUSTACES) 25,7% (HOMARD en poudre,
eau, extrait de HOMARD, HOMARD concentré), fécule de pomme de terre,
maltodextrine, sel, huile de tournesol, extrait de levure, sucre, matiére grasse du
LAIT en poudre (CH: BEURRE en poudre), huile d'olive vierge extra, arémes, purée
d'oignon, concentré de tomates, protéines végétales hydrolysées (BLE), cognac,
extrait de LANGOUSTINE (CRUSTACES), extrait de paprika, protéines de LAIT, purée
d'ail réhydratée, émulsifiants (Iécithines, mono et di-glycérides d'acides gras).

Ingrédients nobles soigneusement sélectionnés. Texture en pate souple. Mise en
oeuvre simple et rapide. Ce fumet est élaboré a partir de concentré de homard et
de garniture aromatique. Conditionné en pot refermable et empilable pour un
stockage facile. Recette sans exhausteur de go(t ajouté. Une recette noble et
subtile, mariant la finesse du go(it de la chair de homard a la flaveur caractéristique
de la carapace. Cet équilibre procure au Fumet de Homard Premium CHEF une
construction aromatique alliant délicatesse et puissance.
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LOGISTIQUE
S unite
PCB 1 Controle colisage Non
Poids Net 0.56 Kilo Volume 1132Cm?3
Dimensions (Lx1xh) 10.1x10.1x11.1 Dimensions (unité) Centimétre
&S carToN
PCB 6 Controle colisage Non
Poids Net 3.36 Kilos Volume 6492 Cm?3
Dimensions (Lx1xh) 29.1x20.1x11.1 Dimensions (unité) Centimétre
AR\ PALETTE
PCB 672 Controle colisage Non
Poids Net 376.32 Kilos Volume 889920 Cm?3
Dimensions (Lx1xh) 120x80x92.7 Dimensions (unité) Centimétre
CARACTERISTIQUES
Pays de fabrication (GDSN) Danemark

Pays de facturation (GDSN) France
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