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FICHE TECHNIQUE 
 

SATE EN POUDRE 
 

INGREDIENTS ET ALLERGENES 
 
Arachides, piment, huile végétale de tournesol, sucre, ail, sésame, sel, échalote, exhausteur de goût : glutamate de 
sodium, épices (dont moutarde). 
 

CARACTERISTIQUES 
 
Couleur :  ORANGE 
Odeur :  EPICE 
Goût :   EPICE 
Texture :  POUDRE 
 

DLUO 
 
1 an après la date de fabrication 
 

CONDITIONS DE CONSERVATION APRES OUVERTURE 
 
A conserver au sec à l’abri de la chaleur et de la lumière 
 

OGM 
 
Ne contient aucun OGM 
 

IONISATION 
 
Denrée alimentaire non ionisée 
 

CONGELATION 
 
Denrée alimentaire non congelée 
 

ORIGINE 
 
Produit fabriqué en France 
 

CONDITIONNEMENT 
 
Sachet plastique 
 

UTILISATION 
 
Mélange d’épices pour cuisine asiatique 
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VALEURS NUTRITIONNELLES 
 

Déclaration nutritionnelle Pour 100 g Unité 

ENERGIE 1939 Kj 

467 Kcal 

MATIERES GRASSES 30.6 g 

Dont :   

Acides gras saturés 4.4 g 

Mono-insaturés  g 

Poly-insaturés  g 

GLUCIDES 25.3 g 

Dont :   

Sucres 12.6 g 

Polyols  g 

Amidon  g 

Fibres alimentaires  g 

PROTEINES 15.5 g 

SEL (= sodium x 2.5) 5.6 g 

Vitamines et minéraux  g 

 
Les mentions en rouge sont obligatoires pour l’étiquette selon le règlement UE n°1169/2011 INCO 
 

ANALYSES MICROBIOLOGIQUES 
 

ANALYSE CRITERES METHODE 

BACILLLUS CEREUS 1000 UFC/g BKR 23/06-02/10 

CLOSTRIDIUM PERFRINGENS 100 UFC/g NF EN ISO 7937 

E.COLI 100 UFC/g BRD 07/07-12/04 

STAPHYLOCOQUES COAGULASE + 100 UFC/g NORDVAL N°049 

SALMONELLA Abs/25 g BRD 07/11-12/05 

LEVURES ET MOISISSURES 100000 UFC/g NF V08-059 
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Remarque : 
Les informations contenues dans cette fiche technique sont données de bonne foi, en l’état actuel de nos connaissances, et selon les indications communiquées par le 
producteur ou le fournisseur. Il appartient au client de vérifier la conformité de la marchandise par rapport à l’usage qu’il en fait. 
 


