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6 x 720g

Depuis 1932, l’Original Speculoos Lotus surprend et
séduit tous les gourmands.
Il se décline en une onctueuse pâte à tartiner qui
agrémente vos tartines, crêpes et desserts en tout
genre.

Composition : Original speculoos 58% (farine de blé, sucre, huiles
végétales (huile de palme issue de plantations durables et
certifiées, huile de colza), sirop de sucre candi, poudre à lever
(carbonate acide de sodium), farine de soja, sel, cannelle), huile de
colza, sucre, émulsifiant (lécithine de soja), acidifiant (acide
citrique).

Osez l’Onctuosité

Caractéristiques :
Caractère innovant : En lot de 6 x 720 g. Idéal pour le petit déjeuner, le goûter ou les préparations culinaires. Une
alternative savoureuse au beurre de cacahuète ou aux pâtes au chocolat.
La cible : Restauration commerciale, collective, boulangerie pâtisserie.
Les raisons de l'élargissement de gamme : répondre aux besoins et envies des différents opérateurs.
Les avantages pour les professionnels de la RHD : gain de temps, excellence de la matière, pratique et
hygiénique, ne déphase pas et se congèle.
Le procédé de fabrication : Fabriquée dans son usine en Belgique, à Lembeke, une recette unique et inimitable.
Levier de différenciation par rapport à la concurrence : savoir-faire unique, meilleur rapport qualité-prix, Lotus
est leader sur le marché du speculoos.
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