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Au bout des 7 jours : Comparaison des pH des 
différents échantillons de chaque autoclave 

après incubation 7 jours à 37°C avec 
l’échantillon témoin conservé 7 jours à 
température ambiante

-- > les produits sont stables si la variation de pH 
entre les différents échantillons est inférieure ou 
égale à 0,5 unité pH.

Sauce aux fruits rouges

 Fruits rouges 53% (griotte, groseille, fraise, 
cassis, framboise), eau, sucre, amidon transformé, épaississants : 
farine de graine de caroube, gomme de xanthane.

Peut contenir du gluten et du lait
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After 7 days: Comparison of pH from a 
different samples of each autoclave. 

After 7 days of incubation at 37 ° C with the 

control sample kept 7 days at room 

temperature. 

 The products are stable if the variation in pH 
between the different samples is less than or equal 
to 0.5 pH units.
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Red Fruits sauce

Red fruits 53% (cherry, currant, strawberry, 
blackcurrant, raspberry), water, sugar, modified starch, thickeners: 
locust bean gum, xanthan gum. 

may contain gluten and milk 
 


