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Chocolat noir 65% inaya

Ref. 007945 | EAN 3073416100722

Fournisseur BARRY CALLEBAUT BELGIUM

Marque BARRY
GENERAL
Unité de facturation Sac 5kg
Unité de vente Sacde 5 kg
Durée de vie 720 jours
DLUO garantie 485 jours
Allergénes Soja, Lactose, Cocoa and its derivatives
Allergénes (Traces) Lait
DESCRIPTION
Conditions utilisation -
Descriptif Le chocolat de couverture noir INAYA™ 65 % de Cacao Barry est un chocolat d'élite

fabriqué en France, congu pour les professionnels de la patisserie et de la
chocolaterie a la recherche d'un godit intense et d'une texture parfaite.

Grace a la méthode innovante Q-Fermentation™, pratiquée dans les plantations
d'Afrique de I'Ouest, ce chocolat révele un aréme de cacao agréablement amer,
rehaussé par des notes grillées et une légére acidité subtile, pour un caractere riche
et complexe.

Caractéristiques techniques

.®5 % minimum de cacao sec
.B2,5 % beurre de cacao

32,5 % cacao dégraissé

.B1 % de matieres grasses totales
&ont 32,5 % beurre de cacao

Cette composition permet :

Aine texture ferme et onctueuse pour mousses et ganaches

.Aine réduction de 20 a 30 % de chocolat nécessaire dans vos mousses par rapport
aux couvertures classiques

.Ain travail facile en moulage, enrobage ou tempérage

Applications recommandées
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.IMousses et ganaches fines
.hocolaterie : moulages, enrobages
[Patisserie : insertions, glacages, décors

Ingrédients Ingrédients : pate de cacao 58,0%: sucre 31,5%: poudre de cacao maigre 9,5%:
émulsifiant: [écithine de soja <1%: aréme naturel de vanille <1%

Message marketing -

LOGISTIQUE
PCB 5 Controle colisage Non
Poids Brut 5.042 Kilos Volume 10382 Cm?3
Dimensions (Lx1xh) 42.1x27.1x9.1 Dimensions (unité) Centimeétre
S carToN
PCB 4 Controle colisage Non
Poids Brut 20.6 Kilos Volume 44 145Cm?3
Dimensions (Lx1xh) 51.1x26.1x33.1 Dimensions (unité) Centimeétre
AR\ PALETTE
PCB 120 Controle colisage Non
Poids Brut 640 Kilos Volume 1732800Cm?3
Dimensions (Lx1xh) 120 x 80 x 180.5 Dimensions (unité) Centimeétre
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NUTRITION

Valeurs nutritionnelles moyennes Pour 100 gr / ml non préparés % AJR

509 Kilocalories

Valeur énergétique 2.131 Kilojoules 255 %
Matiéres grasses 33 Grammes 47 %
dont acides gras saturés 19.7 Grammes 98.6 %
Glucides 36.3 Grammes 14 %
dont sucres 31.8 Grammes 354 %
Fibres alimentaires 14.2 Grammes
Protéines 8.9 Grammes 17.8%
Sel 0.02 Gramme 03%
CARACTERISTIQUES
Pays de fabrication France
Type d'emballage Bag

R
(NCERTIFG,
N %,

¥Y) Générée le 16 Janvier 2025 3 09h06 GROUPE CERCLE VERT 4

ZA-Saint Roch 95260 Beaumont sur Oise

Ces spécifications sont fournies a titre informatif et peuvent étre modifiées ’
Tél. : 01 34 70 99 30 | www.groupe-cerclevert.fr

ultérieurement.




