CHAUSSONS
CHAUSSONS AU CHOCOLAT
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* 2 TRANCHES DE BRIOCHE + 4y carrés de chocolat au lait aux
TRANCHEE NATURE HARRYS noisettes
FOOD SERVICE * Sucre glace

SUIVEZ LA RECETTE!

1 Abaisser légérement les tranches de brioche & l'aide d'un rouleau a patisserie puis
tailler 4 bandes d'environ 4 cm de large.

! Sur 2 bandes de brioche, répartir les carrés de chocolat en évitant les bords. Au
besoin ajuster la taille des carrés de chocolat.

3 Recouvrir avec les 2 autres bandes de brioche et bien souder les bords avec les
doigts.
4 Toaster vos chaussons au four.

5 Saupoudrer de sucre glace et servir bien chaud.




