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Identification produit : 

MARQUE : 
 
Réf Interne : 
GENCOD : 
 
Poids net / Contenance : 
 
DLC à production :  
DLC garantie : 
 
Dénomination légale : 
 
 
Origine du produit : 
 
Nomenclature douanière : 

TOSCORO 
 
A1674TO 
3760077531674 
 
5L 
 
illimitée 
illimitée 
 
Vinaigre balsamique de Modène «Aceto 
Balsamico di Modena IGP» 
 
Produit et mis en bouteille en Italie 
 
22090011  

 

Liste des Ingrédients : 

Désignation réglementaire de la matière première Origine végétale, animale, minérale. 
Provenance 

Origine géographique 
Présence / Absence d'allergène 

Si présence, indiquer la nature 

Vinaigre de vin  végétale Italie sulfites 

Moût de raisin concentré  végétale Italie sulfites 

 

Liste des ingrédients étiquetée :  

Vinaigre de vin – moût de raisin concentré. Contient des sulfites. 

Acidité (exprimée en acide acétique) : 6% 

 

Allergène(s) : 

OUI    -  NON  

 

Si OUI, le(s)quel(s) : 
Sulfites Vinaigre de vin, moût de raisin concentré 

 

Caractéristiques organoleptiques :  

Aspect Liquide dense et sombre. 

Couleur Marron foncé brillant. 

Goût Typique du vinaigre balsamique de Modène, aigre-doux et légèrement acide. 

Odeur Typique du vinaigre balsamique de Modène, aigre-doux et légèrement acide. 

Texture Liquide relativement dense. 

 

OGM selon Reg.CE 200/90, 1829 et 1830/2003 : 

OUI     -  NON  
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Valeurs nutritionnelles : 

Valeurs moyennes pour 100ml de produit. 
Valeur énergétique : 102 kcal - 437 kJ 

Matières grasses : 0 g 

        dont acides gras saturés : 0 g 

Glucides : 20 g 

        dont sucres : 19 g 

Protéines : 1,1 g 

Sel 0,05 g 

 

Caractéristiques Physico-Chimiques : 

Critères Cible - Tolérances 

Densité 20°C 1,066 – 1,070 

Acidité en acidité acétique (g/100ml) ≥ 6 

Alcool (ml/100ml) ≤ 1,5 

Extrait sec,  sucres déduits (g/l) 30 - 32 

Sucres réducteurs (g/l) 112 -122 

Anhydride sulfureux total (mg/l) 15 - 45 

Cendres (g/l) > 2,5 

 

Conditions de conservation :  

Avant ouverture :  A conserver dans endroit frais et sec, à l’abri de la lumière et des sources de chaleur. 

 

Logistique / Palettisation :  

Longueur (cm) Largeur (cm) Hauteur (cm) Poids (brut) 

UVC 18 14.50 25 5,5 

CARTON 40.20 16.70 25.50 11 

PALETTE (Epal 120x80 – 15kg/20cm) 120 80 145 790 

 
UVC / CARTON (PCB) 2 

CARTONS / COUCHE 14 

COUCHES / PALETTE 5 

CARTONS / PALETTE 70 

UVC / PALETTE 140 
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